
　「日本酒」ってちょっとハードルが高いなと思っている人、
日本酒好きでも「埼玉＝日本酒」のイメージがない人、
多いのではないでしょうか？そんなイメージを覆すべく、
今回はどどんと7ページの大特集！ぜひ皆さんも、バラ
エティーに富んだ埼玉の日本酒を味わってみませんか？

酒 ★写真・イラストはイメージです

詳しくは中面をご覧ください

広報課から皆さまへ

●県人口（令和6年10月1日現在）●総人口／7,329,258人（男3,634,459人 女3,694,799人 前月より472人減）●世帯数／3,320,685世帯
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★お酒は20歳になってから

▲にゃんこスター アンゴラ村長さん
　撮影協力：酒蔵レストラン「松風庵」（小川町）

特別版
4ページ増

「伝統的酒造り」
ユネスコ無形文化遺産

登録へ

「彩の国だより」などで紹介した情報に加えて、
埼玉県をさらに好きになる新情報を発信中！

埼玉県【公式】Instagram
フォローしてね♪

？



江戸時代から人々に愛さ
れてきた、蕎麦屋酒という
食の楽しみを提案してい
ます。時期によっては蔵出
しの生酒の提供も。

古くから受け継がれる伝統的な製法で主に米・米麴・
水から造られる「日本酒」。
そんな日本酒を含む、日本の「伝統的酒造り」につい
て、ユネスコ（国連教育科学文化機関）の評価機関が
無形文化遺産への登録を勧告しました。
輸出量も年々増加するなど世界的にも注目される日本
酒ですが、国内での販売数量は減少しており、廃業や
休業に追い込まれる酒蔵も増えています。

実は埼玉県は日本酒の出荷量が全国4位＊の酒どころ。
「このままだと日本酒が危ない！何か変えなければ！」
と伝統を守りつつも革新的な取り組みを行っている酒
蔵が埼玉にあります。あなたも、アンゴラ村長さんと一
緒に埼玉の日本酒の魅力を見つけに行きませんか。

アンゴラ村長●本庄市出身。早稲田大学 本庄高等学院・早稲田大学 文学部卒業。
お笑いコンビ・にゃんこスターとして活動。なわとびが得意でギネス記録を持っている。
県政広報テレビ番組「いまドキッ！埼玉」（いまたま）にレギュラー出演中（詳細は
10ページへ！）。

最初にアンゴラ村長さんが訪れたのは、小川町にある松
岡醸造。母屋の日本庭園を生かした酒蔵レストラン「松風
庵」で代表銘柄「帝松」を手に取ったアンゴラ村長さんは
「飲みやすくてびっくり！」と目を見張りました。「埼玉県
には荒川と利根川という二つの大きな川があり、その伏
流水＊1が酒造りには欠かせません。県内の水はどちらか
というと軟水が多いですが、うちの仕込み水は日本でも
トップクラスの硬水＊2です。硬水で造った日本酒はキレの
ある辛口なお酒になりがちですが、うちのお酒は不思議
と口当たりが柔らかくて丸みがあるんですよ」と代表の松
岡奨さん。「埼玉の川あってのこのおいしさって、なんだか
うれしいですね」とアンゴラ村長さんも納得の様子。
松岡醸造では伝統的な酒造りに加えてワイン酵母を
使ったり、音楽を聴かせて醸したり＊3とさまざまな取り
組みに挑戦中。飲む人それぞれの味覚にあったお酒を飲
んでもらいたいという思いから、お酒の品数はサイズ違い
を含めると150以上に上るそう。
また松岡さんは、新たな取り組みとして現在海外の地で
酒蔵の監修をしているとのこと。「現地の人は『お酒はた
だ酔うために飲むもの』と考えていますが、そうではなく
現地で造ったお酒だからこそ味わえる飲み方や楽しみ方
を教えたいですね」と、楽しそうに語っていました。
「伝統を守りつつも形にとらわれずあらゆる角度から挑戦
を続けています。私たちは造り手でもありますが、飲み手
でもある。本当に日本酒が好きだからこそ、日本酒として
の高みを目指し、飲み続けたくなる日本酒を造っているん
ですよ」。そんな話を聞いたアンゴラ村長さんは「日本酒を
心から大好きな方たちが、さらなるおいしさを追求してい
てカッコいいです！」と、ますます興味が湧いたようです。

みかどまつ

しょう

しょうふう

あん

埼玉県本庄市出身の

アンゴラ村長さんと
埼玉の
日本酒を巡る

晴雲酒造のお酒と地元野菜をテーマにした
酒蔵レストラン。酒造りにも使われている
「玉の井戸」から湧き出る仕込み水を使った
料理は、素材の優しさを感じられる味わい。
蔵をリノベーションして造られた歴史を感じ
る空間で、お酒と料理を楽しめます。

埼玉の日本酒を都内でも！ 蓮田市にある清龍
酒造のお酒｢清龍｣が飲める蔵元直営居酒
屋。ちょっと一杯から宴会まで、気軽に毎日
通いたくなるお店です。「蔵元直営だからこ
そのおいしさ」を楽しんで。

せいりゅう

小川町

東京都内

埼玉の日本酒を味わえる
お薦め飲食店

他にも

自然処 玉井屋

蔵元居酒屋 清龍

うちは明治27（1894）年の創業で、私は5代目。今は長年の経験か
ら得られた感覚の部分と、データ化してより良く進化している部分
を融合させて日本酒を造っています。弊社の日本酒造りのユニー
クな点の一つは、酵母を複数使用していることかと思います。酵母
を複数使用する場合、最適な酵母の配合比率を決定することは
すごく難しいです。なぜなら配合比率を誤ると、香りや酸味などの
求める味わいが実現できないからです。最適な配合比率を決定す
るのに試行錯誤が必要ですが、面倒でも手間がかかっても求める
味わいを実現するためにやれることはすべてやっています。
なんて、ちょっと難しい話をしてしまいましたが、まずは難しいこ
とを考えずに楽しく日本酒を飲んでいただきたいですね。これ
を知らなきゃ飲めないとか、そんなことはないんです。 だから、
うちではお酒が苦手な方でも手に取りやすく、飲みやすい日本
酒も手掛けています。最近は海外の販路も拡大していて、特に
若い女性の方からご好評いただいていますよ。
また、県内の酒蔵はうちを含め世代交代しているところが多く
なってきており、どこの酒蔵さんも素晴らしいお酒を造られてい
ると思います。私たちも県内の日本酒がもっと盛り上がるよう
にという熱い思いで造っています。

うちのお酒も
飲んでみて！

文
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食事の魅力を
底上げするようなお酒。
跳び箱8段が10段に
なったみたい！（?）
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こんなにフルーティーな
日本酒は初めて！

みんな飲んだらびっくりするかも

彩
來【
さ
ら
】

女子会に持っていきたい
飲みやすさ。

カルパッチョに合いそう

＊出典：国税庁統計年報 令和4年度版

小川町大塚178-2
（晴雲酒造内）

せいうん

県内にある日本酒を
もっと飲み比べてみたい！

Next

◀公式ホームページ

上尾市上町2-5-5
（北西酒造内）
TEL 048・779・3100
▼公式ホームページ

◀公式ホームページ
　（各店舗情報）

TEL 0493・71・1450

イメージが変わる!
日本酒との出会い

埼玉の
日本酒って

なんかいいかも

❶ ❷

❸ ❹

❶アンゴラ村長さんと代表の松岡奨さん。 
❷一番人気の「むさし麦豚」のしゃぶしゃぶ。
日本酒「帝松」と仕込み水をふんだんに使った
昆布だしに豚肉をくぐらせていただく。 ❸「松
風庵」は明治からある蔵を改装。広々とした
庭の緑を眺めながらゆったりとした時間を過
ごせる。 ❹特別なサーバーに純米大吟醸無
濾過生原酒を樽詰め。グラスに注がれて初め
て空気に触れるので、搾りたてのフレッシュ
さを味わえる。蔵元でしか味わえないお酒。

む

日本酒と料理の
相性の良さに、箸が
止まらないアンゴラ村長さん。

◀公式ホームページ

小川町下古寺7-2

▼公式ホームページ

TEL 0493・72・1234
松岡醸造酒蔵レストラン「松風庵」

北西 隆一郎さん

最近の日本酒は
スマートな味が増えてます！

埼玉県には魅力あふれる日本酒がたくさん

文楽 東蔵

北西酒造のお酒が飲める！
あずまぐらぶんらく

松岡醸造 小川町

北西酒造 上尾市

ろ か なまげんしゅ

＊1 伏流水：地下を流れる水。特に旧河道や河川敷下を流れるもの ＊2 硬水：カルシウムとマグネシウムが比較的多く含まれる水 
＊3 醸す：麹を発酵させて、お酒・醤油などを造る

ふくりゅうすい

かもword

埼玉で造られたお酒に、地元の野菜やお肉などを使った料理を合わせて。
楽しく乾杯しましょう！

日本酒と料理を
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★酒蔵見学可。
　要予約★予約可

（7ページのMAP参照）

TEL 0493・74・1234

小川町下古寺3-1
（松岡醸造内）

A

きたにし

B

C

北西酒造の
お薦め日本酒
3本を試飲！

アンゴラ村長さんが

★北西酒造のお酒については、公式ホームページや　　048・771・0011にお問い合わせくださいTEL

おいしく味わう

知事の日常業務はこちら
からご覧いただけます▶

知事コラム
　埼玉県は日本酒の都道府県別出荷量で全
国４位、関東地方ではトップであることをご存
知でしょうか。令和５年度の出荷量は２．２万キ
ロリットル余り。本県は、全国有数の酒どころ
といえるでしょう。
　本県の日本酒は、その量だけでなく品質で
も高い評価を得ています。毎年恒例の「全国
新酒鑑評会」では、令和５酒造年度（令和５年７
月～６年６月）に全国の酒蔵から出品された８２
８点のうち本県からは１０点が入賞し、うち３点
は特に優秀として金賞を受賞しました。こうし
て評価されることは、技術の研さんや地元の
資源を生かした商品造りなど、酒蔵の皆さん
の日々のご努力があってこそだと考えます。
　また、私自身、埼玉の日本酒の魅力を海外
へも紹介しています。昨年１１月には、マレー

シアにおいて１００人を超える現地バイヤーを
前に日本酒を含めた県産品の魅力を語らせ
ていただき、商談につなげています。さらに、
今年９月には「日本・米国中西部会日米合同会
議」への出席のため米国オハイオ州を訪問し
ました。現地では県産品の販路開拓イベント
を開催。本県の酒蔵などが出展する中、現地
のバイヤーやレストラン関係者ら１２８人にＰＲ
しました。出展者からは「現地の反応がよく、
手応えを感じた」などとの声が聞かれました。
　師走を迎え、お酒に親しむ方もいらっしゃる
かと思います。忘年会や新年会では、国内外
で評価される埼玉の日本酒で乾杯はいかが
でしょう。県産の日本酒を応援していただけ
る方、ぜひお店に「埼玉の日本酒を！」とリクエ
ストしてください。帰省の折のお土産にも

ぴったりです。
　本県には多くの酒蔵があり、本県を流れる
豊かな川から生まれた伏流水を使うなど、蔵
ごとの特徴を生かした酒造りに取り組んでい
ます。江戸時代に創業、「三方よし」で知られる
近江商人にルーツがあるなど歴史を刻む酒
蔵には、往時の風情を残す建物もあります。
県内を観光しながら酒蔵を巡り、お気に入り
の一本を探してみるのもお薦めです。
　折しも、ユネスコ（国連教育科学文化機関）
の評価機関から勧告があり、日本の「伝統的
酒造り」が無形文化遺産に登録される見通し
となりました。この追い風を生かし、県ではこ
れからも本県の日本酒の魅力を国内外に発
信していきます。埼玉の日本酒の世界を楽し
みましょう。

全国有数の酒どころ 埼玉

2 3この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。 次号（1月号）は1月1日の新聞折り込みなどで配布します。
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こんなにフルーティーな
日本酒は初めて！

みんな飲んだらびっくりするかも

彩
來【
さ
ら
】

女子会に持っていきたい
飲みやすさ。

カルパッチョに合いそう

＊出典：国税庁統計年報 令和4年度版

小川町大塚178-2
（晴雲酒造内）

せいうん

県内にある日本酒を
もっと飲み比べてみたい！

Next

◀公式ホームページ

上尾市上町2-5-5
（北西酒造内）
TEL 048・779・3100
▼公式ホームページ

◀公式ホームページ
　（各店舗情報）

TEL 0493・71・1450

イメージが変わる!
日本酒との出会い

埼玉の
日本酒って

なんかいいかも

❶ ❷

❸ ❹

❶アンゴラ村長さんと代表の松岡奨さん。 
❷一番人気の「むさし麦豚」のしゃぶしゃぶ。
日本酒「帝松」と仕込み水をふんだんに使った
昆布だしに豚肉をくぐらせていただく。 ❸「松
風庵」は明治からある蔵を改装。広々とした
庭の緑を眺めながらゆったりとした時間を過
ごせる。 ❹特別なサーバーに純米大吟醸無
濾過生原酒を樽詰め。グラスに注がれて初め
て空気に触れるので、搾りたてのフレッシュ
さを味わえる。蔵元でしか味わえないお酒。

む

日本酒と料理の
相性の良さに、箸が
止まらないアンゴラ村長さん。

◀公式ホームページ

小川町下古寺7-2

▼公式ホームページ

TEL 0493・72・1234
松岡醸造酒蔵レストラン「松風庵」

北西 隆一郎さん

最近の日本酒は
スマートな味が増えてます！

埼玉県には魅力あふれる日本酒がたくさん

文楽 東蔵

北西酒造のお酒が飲める！
あずまぐらぶんらく

松岡醸造 小川町

北西酒造 上尾市

ろ か なまげんしゅ

＊1 伏流水：地下を流れる水。特に旧河道や河川敷下を流れるもの ＊2 硬水：カルシウムとマグネシウムが比較的多く含まれる水 
＊3 醸す：麹を発酵させて、お酒・醤油などを造る

ふくりゅうすい

かもword

埼玉で造られたお酒に、地元の野菜やお肉などを使った料理を合わせて。
楽しく乾杯しましょう！

日本酒と料理を

23

05

22

★酒蔵見学可。
　要予約★予約可

（7ページのMAP参照）

TEL 0493・74・1234

小川町下古寺3-1
（松岡醸造内）

A

きたにし

B

C

北西酒造の
お薦め日本酒
3本を試飲！

アンゴラ村長さんが

★北西酒造のお酒については、公式ホームページや　　048・771・0011にお問い合わせくださいTEL

おいしく味わう

知事の日常業務はこちら
からご覧いただけます▶

知事コラム
　埼玉県は日本酒の都道府県別出荷量で全
国４位、関東地方ではトップであることをご存
知でしょうか。令和５年度の出荷量は２．２万キ
ロリットル余り。本県は、全国有数の酒どころ
といえるでしょう。
　本県の日本酒は、その量だけでなく品質で
も高い評価を得ています。毎年恒例の「全国
新酒鑑評会」では、令和５酒造年度（令和５年７
月～６年６月）に全国の酒蔵から出品された８２
８点のうち本県からは１０点が入賞し、うち３点
は特に優秀として金賞を受賞しました。こうし
て評価されることは、技術の研さんや地元の
資源を生かした商品造りなど、酒蔵の皆さん
の日々のご努力があってこそだと考えます。
　また、私自身、埼玉の日本酒の魅力を海外
へも紹介しています。昨年１１月には、マレー

シアにおいて１００人を超える現地バイヤーを
前に日本酒を含めた県産品の魅力を語らせ
ていただき、商談につなげています。さらに、
今年９月には「日本・米国中西部会日米合同会
議」への出席のため米国オハイオ州を訪問し
ました。現地では県産品の販路開拓イベント
を開催。本県の酒蔵などが出展する中、現地
のバイヤーやレストラン関係者ら１２８人にＰＲ
しました。出展者からは「現地の反応がよく、
手応えを感じた」などとの声が聞かれました。
　師走を迎え、お酒に親しむ方もいらっしゃる
かと思います。忘年会や新年会では、国内外
で評価される埼玉の日本酒で乾杯はいかが
でしょう。県産の日本酒を応援していただけ
る方、ぜひお店に「埼玉の日本酒を！」とリクエ
ストしてください。帰省の折のお土産にも

ぴったりです。
　本県には多くの酒蔵があり、本県を流れる
豊かな川から生まれた伏流水を使うなど、蔵
ごとの特徴を生かした酒造りに取り組んでい
ます。江戸時代に創業、「三方よし」で知られる
近江商人にルーツがあるなど歴史を刻む酒
蔵には、往時の風情を残す建物もあります。
県内を観光しながら酒蔵を巡り、お気に入り
の一本を探してみるのもお薦めです。
　折しも、ユネスコ（国連教育科学文化機関）
の評価機関から勧告があり、日本の「伝統的
酒造り」が無形文化遺産に登録される見通し
となりました。この追い風を生かし、県ではこ
れからも本県の日本酒の魅力を国内外に発
信していきます。埼玉の日本酒の世界を楽し
みましょう。

全国有数の酒どころ 埼玉

2 3この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。 次号（1月号）は1月1日の新聞折り込みなどで配布します。



次にアンゴラ村長さんが訪れたのは、深谷市の滝澤酒造。代々受け継がれてきた思いと技術を礎に、「伝統は革新」を
掲げて新しい日本酒造りにも挑んでいます。そんな滝澤酒造の名前を国内外で一躍有名にしたのが発泡性の日本酒
「菊泉 ひとすじ」。瓶内二次発酵というシャンパンと同じ製法で造られたお酒です。その醸造工程を代表の滝澤英之さ
んに酒蔵の中を回りながら解説してもらいました。
大きな建物の中にずらりと並んだ貯蔵タンク。「実はこの中でお酒が入ったタンクは一部だけなんですよ」と教えてくれた
滝澤さん。タンクにお酒が入っているかをどう見分けるかクイズを出されたアンゴラ村長さんは「わー！と大声を上げて、そ
の反響で判断します！」と回答。すると、滝澤さんは笑いながら、「近いけど、正解はタンクをたたいてその反響した音で判断
するんですよ」と教えてくれました。
現在、自社の日本酒出荷量はピーク時の4分の１になっているとのこと。「造る量は減っていますが、質を高めて日本酒の価
値を高めていきたい」と語る頼もしい姿がありました。

「菊泉 ひとすじ」には、赤い色をした酵母で造ったほんのりピンク色のロゼタイプも。これを試飲したアンゴラ村長さんは
「こんな日本酒は初めて！白桃みたいな甘味がしておいしすぎる！」と目を輝かせていました。

▲平成27（2015）年に蔵をリニューアル。杜氏の麻里子さん（右）と弟で
代表の徳哉さん（左）が先代から家業を引き継ぎ、若手を中心とした新
体制で酒造りをスタートした。

❶日本酒の元となる酒母（しゅぼ）
をタンクに入れ、仕込みの段階へ。
よくかき混ぜ、発酵を促しています。 
❷麹室（こうじむろ）と呼ばれる部屋
の様子。室温35度前後でちょっとし
たサウナのよう。ここで行われる麹造
りは重要な工程の一つ。 ❸佐藤酒造
店の商品の一部。

滝澤酒造
深谷市田所町9-20

取材を終えて…

伝統の中から新しいことにトライする
埼玉の日本酒、今、面白いです！

黒山三滝
男滝、女滝、天狗滝の三つの
滝の総称。日本観光地百選
にも選ばれた景勝地で、クー
ルスポットとしても人気。

上谷の大クス
昭和63年度の緑の国勢調
査で全国巨木ランキング
16位、県内1位に認定。県が
指定する天然記念物。

周辺SPOT

七ツ梅酒造跡
300年以上の歴史を持つ
蔵元の酒蔵跡地。歴史を感
じる建物の中に映画館やカ
フェ、雑貨店などが集結。

周辺SPOT

深谷駅
明治時代かられんがのまち
として知られる深谷のシンボ
ル。平成8年に竣工。「関東の
駅百選」にも選ばれている。

県内には31の酒蔵があり、バラエティに富
んだ日本酒がいっぱい！もしもちょっとず
つ飲み比べることができたら…。そんなと
きこそ気軽に利き酒ができるスポット巡り
はいかが。味の違いを堪能しつつ、イチ推
しのお酒を探してみて。

く
ら
り

川
越
市

小
江
戸
蔵
里

少量で
いろんな
種類を
楽しめる！

❶メダルを購入して、日本
酒を選ぶ。自販機の日本酒
1杯はメダル1～2枚。 ❷日
本酒はお燗もOK。自販機
脇にあるお燗コーナーでち
ろり＊に入れ替えてお湯に
つけて温めるだけ。 ❸数量
限定のお酒が楽しめるのも
うれしい。この日の限定酒
は二つの酒蔵の埼玉ポーズ
が印象的なラベルの「THE 
SAITAMA」の 飲み比べ
セット。非売品のオリジナル
おちょこでどうぞ。

川越市産業観光館
小江戸蔵里
川越市新富町1-10-1

❶

❸

❷

さいたま市大宮区
桜木町1-7-5 ソニックシティビル2階

埼玉のお土産を約650種類
販売。地酒はもちろん、定番の
草加せんべいや狭山茶、小江
戸川越の芋菓子、埼玉県のマ
スコット「コバトン」「さいた
まっち」グッズなど、人気の県
産品がそろっています。

県物産観光館 「そぴあ」ここでも
買える！

Let’s go

造りの町並みが美しい川越市にある小江戸蔵里は、
創業明治8（1875）年という旧鏡山酒造の歴史ある蔵

を改修したスポット。国の登録有形文化財（建造物）に指定さ
れた当時の面影を残す明治蔵、大正蔵、昭和蔵という三つの
蔵にはそれぞれレストランやお土産ショップなどが入っていま
す。中でも昭和蔵は県内31の酒蔵の日本酒が勢ぞろい。純
米酒、吟醸酒、季節のお酒などジャンル別に並んだ5台の自
動販売機（以下、自販機）には日本酒が約50種類も。また注文
カウンターでは飲み比べセットや限定酒など時期によって変
わる日本酒メニューやおつまみも販売しています。たくさん
飲み比べて、お気に入りの一本を見つけよう！

蔵 かがみやま

❶フードコートエリアと物販エリ
アをつなぐ通路沿いにある角打
ちスペース。向かいにはクラフト
ビールやワインを楽しめるコー
ナーも。 ❷利き酒セットとオリ
ジナルのおちょこ。日本酒は定
番の3銘柄と季節変わりの3銘
柄の6種類から好きなものを選
べる。

❶

❷
西武秩父駅前温泉 祭の湯
秩父市野坂町1-16-15

父のお酒が勢ぞろいするのが、西武秩父駅直
結の「西武秩父駅前温泉 祭の湯」にある角打

ち＊スペース「酒匠屋台」。紺のれんが印象的な趣ある
空間には、ちょい飲みコーナーがあり、購入した日本酒
を持ち込んで立ち飲みが可能。軽く飲みたいときには3
種類の利き酒セットや季節限定の日本酒もお薦め。お
つまみには秩父特産の「しゃくしな漬け」や日高市にあ
る「サイボク」の「ビアサラミ」など地場産食材も楽しめ
ます。駅直結なので、ハイキング帰りに「祭の湯」で汗を
流し、おいしい日本酒を飲んで、そのまま電車で帰るこ
ともできます。

秩

グルメに
お土産も！

深谷の魅力が
ぎっしり

気軽に
サクッと
飲めるのが
良い！

谷市にある「道の駅おかべ」
の敷地内にある「NOLA 深

谷のめぐみ食堂」では、日本酒の飲
み比べセットで市内三つの酒蔵のお
酒が味わえます。四季折々の食材を
使った料理と日本酒とのマリアー
ジュを楽しんで。また、ピザや深谷名
物「煮ぼうとう」、深谷牛のステーキ
丼などすべてのメインメニューに
地元で採れた野菜のサラダなどの
食べ放題が付くのも魅力的。「道の
駅おかべ」では、地酒の他、ワインや
地ビールを販売。気に入ったお酒は
もちろん、新鮮な地場産の野菜など
も購入できます。

深 NOLA
深谷のめぐみ食堂
深谷市岡688-1

ノ
ー
ラ
深
谷
市

N
O
LA

 

深
谷
の
め
ぐ
み
食
堂

いろいろ試してみたいから

利き酒のできる
スポットへ！

▲公式ホームページ

▲公式ホームページ

＊角打ち：酒屋の店内に
おいて、その店で買った
お酒を飲むこと

word

熱心な研究から生まれた、
世界が驚いた繊細な日本酒スパークリング

＊1 杜氏：日本酒造りの最高責任者
＊2 鑑評会：専門家が出品酒を評価する会word

❶酒蔵のシンボルであるれんがの煙突は高さ20メート
ル超。❷説明を聞きながら酒蔵内を見学。貯蔵タンクが
ずらりと並んだ光景は圧巻。 ❸特別に、仕込み作業で
使う櫂棒（かいぼう）を持たせてもらいました。これで悪
者撃退！？ ❹瓶内二次発酵の様子。奥深い酒造りの秘
密に触れて、驚きの表情をするアンゴラ村長さん。

かみやつ

▲公式ホームページ

TEL 049・228・0855

TEL 048・647・4108

TEL 0494・22・7111

▲公式ホームページ

TEL 048・501・7318

TEL 048・571・0267

▲公式ホームページ

▲代表の滝澤英之さん

佐藤酒造店
越生町津久根141-1
TEL 049・292・2058

▲公式ホームページ

word ＊ちろり：日本酒を温めるための酒器

秩
父
市祭

の
湯

西
武
秩
父

駅
前
温
泉

さかしょうやたい

かくう

普段なかなか見ることがない酒蔵。
日本酒を造る工程の一部を見ることができたり、
そこにいる「造り手」の思いを聞けたり。
いざ、魅力いっぱいの酒蔵へ。

普段なかなか見ることがない酒蔵。
日本酒を造る工程の一部を見ることができたり、
そこにいる「造り手」の思いを聞けたり。
いざ、魅力いっぱいの酒蔵へ。

酒蔵で出会う

とうじとうじ

女性杜氏＊1が若い感性を生かして醸す、
香りとうま味のバランスが絶妙なお酒

❶ ❸

❷

豊かな自然に恵まれた越生町で180年続く歴史ある佐藤酒造店。酒造りを手掛けるのは県
内唯一の女性杜氏、佐藤麻里子さん。23歳という若さで杜氏となってから10年、若さと女性
らしい感性を武器に今の時代に合った酒造りに挑んできました。おしゃれなラベルも自らデ
ザイン。全国の鑑評会＊2で入賞を果たしたこともある代表銘柄「越生梅林」をはじめ、「毎年
“自分の理想のお酒”を思い描いて酒造りにチャレンジしています」とのこと。「酒造り期間中
は夜中でも2、3時間おきにチェックをする必要があります。大変ですが、それより楽しいとい
う気持ちが勝るんです」。「香りが強すぎず、食事に寄り添うお酒を造りたい」と話す佐藤さん
が新たな試みとして始めたのが、越生梅林の梅の花から採った酵母を使うこと。ほんのりと
梅の香りが漂う「うめのはな」は優しい甘口のお酒で、直売所で販売しています。

❶ ❸

❷

❹

きくいずみ

25

21
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ち
ろ
り

ま
つ
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滝澤酒造 深谷市

佐藤酒造店 越生町

地元埼玉にこんなにたくさん日本酒があることを
初めて知りましたが、どれもスイスイ飲めるおいしさで
もっと飲もう！と思いました。伝統と新しさが手を組み、
進化し続ける埼玉の日本酒を今ぜひ口にしてほしいです。
日本酒の敷居って実は全然高くなくて、
手軽に日常をプレミアムに変えてくれました！

かん

4 5この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。 次号（1月号）は1月1日の新聞折り込みなどで配布します。



次にアンゴラ村長さんが訪れたのは、深谷市の滝澤酒造。代々受け継がれてきた思いと技術を礎に、「伝統は革新」を
掲げて新しい日本酒造りにも挑んでいます。そんな滝澤酒造の名前を国内外で一躍有名にしたのが発泡性の日本酒
「菊泉 ひとすじ」。瓶内二次発酵というシャンパンと同じ製法で造られたお酒です。その醸造工程を代表の滝澤英之さ
んに酒蔵の中を回りながら解説してもらいました。
大きな建物の中にずらりと並んだ貯蔵タンク。「実はこの中でお酒が入ったタンクは一部だけなんですよ」と教えてくれた
滝澤さん。タンクにお酒が入っているかをどう見分けるかクイズを出されたアンゴラ村長さんは「わー！と大声を上げて、そ
の反響で判断します！」と回答。すると、滝澤さんは笑いながら、「近いけど、正解はタンクをたたいてその反響した音で判断
するんですよ」と教えてくれました。
現在、自社の日本酒出荷量はピーク時の4分の１になっているとのこと。「造る量は減っていますが、質を高めて日本酒の価
値を高めていきたい」と語る頼もしい姿がありました。

「菊泉 ひとすじ」には、赤い色をした酵母で造ったほんのりピンク色のロゼタイプも。これを試飲したアンゴラ村長さんは
「こんな日本酒は初めて！白桃みたいな甘味がしておいしすぎる！」と目を輝かせていました。

▲平成27（2015）年に蔵をリニューアル。杜氏の麻里子さん（右）と弟で
代表の徳哉さん（左）が先代から家業を引き継ぎ、若手を中心とした新
体制で酒造りをスタートした。

❶日本酒の元となる酒母（しゅぼ）
をタンクに入れ、仕込みの段階へ。
よくかき混ぜ、発酵を促しています。 
❷麹室（こうじむろ）と呼ばれる部屋
の様子。室温35度前後でちょっとし
たサウナのよう。ここで行われる麹造
りは重要な工程の一つ。 ❸佐藤酒造
店の商品の一部。

滝澤酒造
深谷市田所町9-20

取材を終えて…

伝統の中から新しいことにトライする
埼玉の日本酒、今、面白いです！

黒山三滝
男滝、女滝、天狗滝の三つの
滝の総称。日本観光地百選
にも選ばれた景勝地で、クー
ルスポットとしても人気。

上谷の大クス
昭和63年度の緑の国勢調
査で全国巨木ランキング
16位、県内1位に認定。県が
指定する天然記念物。

周辺SPOT

七ツ梅酒造跡
300年以上の歴史を持つ
蔵元の酒蔵跡地。歴史を感
じる建物の中に映画館やカ
フェ、雑貨店などが集結。

周辺SPOT

深谷駅
明治時代かられんがのまち
として知られる深谷のシンボ
ル。平成8年に竣工。「関東の
駅百選」にも選ばれている。

県内には31の酒蔵があり、バラエティに富
んだ日本酒がいっぱい！もしもちょっとず
つ飲み比べることができたら…。そんなと
きこそ気軽に利き酒ができるスポット巡り
はいかが。味の違いを堪能しつつ、イチ推
しのお酒を探してみて。

く
ら
り

川
越
市

小
江
戸
蔵
里

少量で
いろんな
種類を
楽しめる！

❶メダルを購入して、日本
酒を選ぶ。自販機の日本酒
1杯はメダル1～2枚。 ❷日
本酒はお燗もOK。自販機
脇にあるお燗コーナーでち
ろり＊に入れ替えてお湯に
つけて温めるだけ。 ❸数量
限定のお酒が楽しめるのも
うれしい。この日の限定酒
は二つの酒蔵の埼玉ポーズ
が印象的なラベルの「THE 
SAITAMA」の 飲み比べ
セット。非売品のオリジナル
おちょこでどうぞ。

川越市産業観光館
小江戸蔵里
川越市新富町1-10-1

❶

❸

❷

さいたま市大宮区
桜木町1-7-5 ソニックシティビル2階

埼玉のお土産を約650種類
販売。地酒はもちろん、定番の
草加せんべいや狭山茶、小江
戸川越の芋菓子、埼玉県のマ
スコット「コバトン」「さいた
まっち」グッズなど、人気の県
産品がそろっています。

県物産観光館 「そぴあ」ここでも
買える！

Let’s go

造りの町並みが美しい川越市にある小江戸蔵里は、
創業明治8（1875）年という旧鏡山酒造の歴史ある蔵

を改修したスポット。国の登録有形文化財（建造物）に指定さ
れた当時の面影を残す明治蔵、大正蔵、昭和蔵という三つの
蔵にはそれぞれレストランやお土産ショップなどが入っていま
す。中でも昭和蔵は県内31の酒蔵の日本酒が勢ぞろい。純
米酒、吟醸酒、季節のお酒などジャンル別に並んだ5台の自
動販売機（以下、自販機）には日本酒が約50種類も。また注文
カウンターでは飲み比べセットや限定酒など時期によって変
わる日本酒メニューやおつまみも販売しています。たくさん
飲み比べて、お気に入りの一本を見つけよう！

蔵 かがみやま

❶フードコートエリアと物販エリ
アをつなぐ通路沿いにある角打
ちスペース。向かいにはクラフト
ビールやワインを楽しめるコー
ナーも。 ❷利き酒セットとオリ
ジナルのおちょこ。日本酒は定
番の3銘柄と季節変わりの3銘
柄の6種類から好きなものを選
べる。

❶

❷
西武秩父駅前温泉 祭の湯
秩父市野坂町1-16-15

父のお酒が勢ぞろいするのが、西武秩父駅直
結の「西武秩父駅前温泉 祭の湯」にある角打

ち＊スペース「酒匠屋台」。紺のれんが印象的な趣ある
空間には、ちょい飲みコーナーがあり、購入した日本酒
を持ち込んで立ち飲みが可能。軽く飲みたいときには3
種類の利き酒セットや季節限定の日本酒もお薦め。お
つまみには秩父特産の「しゃくしな漬け」や日高市にあ
る「サイボク」の「ビアサラミ」など地場産食材も楽しめ
ます。駅直結なので、ハイキング帰りに「祭の湯」で汗を
流し、おいしい日本酒を飲んで、そのまま電車で帰るこ
ともできます。

秩

グルメに
お土産も！

深谷の魅力が
ぎっしり

気軽に
サクッと
飲めるのが
良い！

谷市にある「道の駅おかべ」
の敷地内にある「NOLA 深

谷のめぐみ食堂」では、日本酒の飲
み比べセットで市内三つの酒蔵のお
酒が味わえます。四季折々の食材を
使った料理と日本酒とのマリアー
ジュを楽しんで。また、ピザや深谷名
物「煮ぼうとう」、深谷牛のステーキ
丼などすべてのメインメニューに
地元で採れた野菜のサラダなどの
食べ放題が付くのも魅力的。「道の
駅おかべ」では、地酒の他、ワインや
地ビールを販売。気に入ったお酒は
もちろん、新鮮な地場産の野菜など
も購入できます。

深 NOLA
深谷のめぐみ食堂
深谷市岡688-1

ノ
ー
ラ
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市
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深
谷
の
め
ぐ
み
食
堂

いろいろ試してみたいから

利き酒のできる
スポットへ！

▲公式ホームページ

▲公式ホームページ

＊角打ち：酒屋の店内に
おいて、その店で買った
お酒を飲むこと

word

熱心な研究から生まれた、
世界が驚いた繊細な日本酒スパークリング

＊1 杜氏：日本酒造りの最高責任者
＊2 鑑評会：専門家が出品酒を評価する会word

❶酒蔵のシンボルであるれんがの煙突は高さ20メート
ル超。❷説明を聞きながら酒蔵内を見学。貯蔵タンクが
ずらりと並んだ光景は圧巻。 ❸特別に、仕込み作業で
使う櫂棒（かいぼう）を持たせてもらいました。これで悪
者撃退！？ ❹瓶内二次発酵の様子。奥深い酒造りの秘
密に触れて、驚きの表情をするアンゴラ村長さん。

かみやつ

▲公式ホームページ

TEL 049・228・0855

TEL 048・647・4108

TEL 0494・22・7111

▲公式ホームページ

TEL 048・501・7318

TEL 048・571・0267

▲公式ホームページ

▲代表の滝澤英之さん

佐藤酒造店
越生町津久根141-1
TEL 049・292・2058

▲公式ホームページ

word ＊ちろり：日本酒を温めるための酒器

秩
父
市祭

の
湯

西
武
秩
父

駅
前
温
泉

さかしょうやたい

かくう

普段なかなか見ることがない酒蔵。
日本酒を造る工程の一部を見ることができたり、
そこにいる「造り手」の思いを聞けたり。
いざ、魅力いっぱいの酒蔵へ。

普段なかなか見ることがない酒蔵。
日本酒を造る工程の一部を見ることができたり、
そこにいる「造り手」の思いを聞けたり。
いざ、魅力いっぱいの酒蔵へ。

酒蔵で出会う

とうじとうじ

女性杜氏＊1が若い感性を生かして醸す、
香りとうま味のバランスが絶妙なお酒

❶ ❸

❷

豊かな自然に恵まれた越生町で180年続く歴史ある佐藤酒造店。酒造りを手掛けるのは県
内唯一の女性杜氏、佐藤麻里子さん。23歳という若さで杜氏となってから10年、若さと女性
らしい感性を武器に今の時代に合った酒造りに挑んできました。おしゃれなラベルも自らデ
ザイン。全国の鑑評会＊2で入賞を果たしたこともある代表銘柄「越生梅林」をはじめ、「毎年
“自分の理想のお酒”を思い描いて酒造りにチャレンジしています」とのこと。「酒造り期間中
は夜中でも2、3時間おきにチェックをする必要があります。大変ですが、それより楽しいとい
う気持ちが勝るんです」。「香りが強すぎず、食事に寄り添うお酒を造りたい」と話す佐藤さん
が新たな試みとして始めたのが、越生梅林の梅の花から採った酵母を使うこと。ほんのりと
梅の香りが漂う「うめのはな」は優しい甘口のお酒で、直売所で販売しています。

❶ ❸

❷

❹

きくいずみ

25

21
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滝澤酒造 深谷市

佐藤酒造店 越生町

地元埼玉にこんなにたくさん日本酒があることを
初めて知りましたが、どれもスイスイ飲めるおいしさで
もっと飲もう！と思いました。伝統と新しさが手を組み、
進化し続ける埼玉の日本酒を今ぜひ口にしてほしいです。
日本酒の敷居って実は全然高くなくて、
手軽に日常をプレミアムに変えてくれました！

かん

4 5この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。 次号（1月号）は1月1日の新聞折り込みなどで配布します。
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❷

❸❹❺

 技術革新で
 日本酒のバリエーションも多様化

糸）最近の日本酒のトレンドといえば、「フレッシュ・
フルーティー・フレーバー」と表現できるかも。
石）確かにその傾向はありますね。味でいうと、全体
的に淡麗辛口より芳醇甘口の傾向かな。
小）あとはスパークリングも最近人気ですね。うま
味や華やかさ、酸のバランスが取れた日本酒も出
てきました。日本酒としておいしく、老若男女楽し
める日本酒が増えてきた気がします。
糸）香りが良いものも増えていますが、技術が進化
して香りをコントロールできるようになってきたか
ら、例えばバナナや洋梨など、今までとは違った言
葉で表現できるものが増えた印象です。
石）技術革新が進み、日本酒全体の平均値が上がっ
てきたので、ここからは差別化が課題になりそうで
すね。
小）同じお米や似たような水質の仕込み水を使って
いても、酒蔵によって味が違う。むしろ同じ味を出
す方が難しいのが日本酒の奥深さ。
糸）味の可能性は無限大ですよね！

 気軽に酒蔵を訪ねられるのが
 埼玉の良いところ

小）今、埼玉の酒蔵では「若返り」が多く見られます
よね。県内の若手蔵元で構成される「埼玉県吟友

会」という会があって、若い人に飲んでもらうための
取り組みを考えています。僕が会長で石井君が副
会長（笑）。「日本酒といえば埼玉」と言ってもらえる
ようにしたいですね。
石）そうそう。若い人には、まずは日本酒のことを
知って身近に感じてもらって、お酒の選択肢に日本
酒を入れてもらいたい。埼玉の特徴は、首都圏にある
こと。日帰りでも気軽に酒蔵に行けるのは他県の酒
どころではあまりできないですよね。
糸）埼玉は複数の酒蔵が近隣にあるので、酒蔵巡り
がしやすい。飲み比べて酒蔵ごとの味の違いを実
感してみるのも楽しいですね。

 炭酸割りや果実漬けも。
 実は自由な日本酒の飲み方

糸）健康志向なのか、今はスマートに飲む方が増え
ましたね。スパークリングや低アルコールなど、気
軽に楽しめるお酒が増えていると思います。弊社が
今年開発した「琵琶のささなみリンゴ印スパークリ
ング」（❶）は、ちょっとしたパーティーやその準備を
しながら飲んでもらってもいいと思います。
石）弊社の「pipipi」（❷）は商品名も口に出したとき
に楽しくなってしまうようなものにしています。買い
物のときからエンタメにしたいなと。
小）付加価値の付け方もさまざまですね。
石）僕は日本酒自体の開発も大事だけれど、飲んで
いるときの環境も大事だと思っています。

伝統を守りつつ、革新的な取り組みに挑む酒蔵も。日本酒の魅力を伝え
るべく奮闘する酒造り人たちに集まってもらい、最近の日本酒の味の傾
向や埼玉の日本酒の魅力について語っていただきました。

日本酒トレンド会議2025

石井 誠さん

石井酒造

小森 順一さん

釜屋

糸魚川 有紀さん
（毛呂山町） （幸手市） （加須市）
いといがわ ゆうき

麻原酒造

革新的な取り組みに挑む！三つの酒蔵が集合！

もっと日本酒を楽しみたい
けれど、アルコールに弱い
からあまり飲めない…。そん
な人にもお薦めな楽しみ方
を紹介！実は日本酒の楽し
み方って、飲むだけじゃない
んです。

飲むだけじゃない！

日本酒
LOVER
が教える

  地元・北西酒造の酒粕を使用し
た、酒粕クリームをサンド。すっきり
した甘みを感じる、しっとりとした
食感のケーキです。

酒粕華美
権田酒造（熊谷市）とのコラボ商品
で、なめらかな口溶けのジェラート。
県産酒造好適米「さけ武蔵」を使用
した純米大吟醸の酒粕からできて
います。

酒粕FORTE
少量仕込みで造られる日本酒「鏡
山」の酒粕を使用した風味豊かな
カステラ。

酒粕かすてら

丈夫な素材で汚れにも強く、
小物入れにピッタリ。リメイ
クすれば、ポシェットにもな
ります。

鏡山 小袋 紺

こんな
酒蔵グッズも！

純米吟醸「櫻のとき」を使用したと
ろみのある化粧水としっとりとした
使用感の乳液。肌に潤いとつやを与
えてくれそう。

帝松 櫻のとき 化粧水＆乳液
地酒と酒粕を配合したフェイスマ
スク。ほのかな日本酒の香りとしっ
とり感に優しく包み込まれる、優雅
な美容タイムを過ごしてみて。

秩父錦 秩父地酒フェイスマスク

県内にある31の酒蔵を紹介します。観光がてら酒蔵巡りを楽しんで！

旭正宗 01

金紋世界鷹
03

万両04

文楽
05

豊明16

力士

08

円満家族鬼ころし

10
晴菊11

菊泉

25

天仁28

長瀞 31

帝松 23

琵琶のささ浪20

高麗王19

天覧山18

鏡山

17越生梅林
21

晴雲

22

秩父錦 30

武甲正宗 29

直実

24東白菊
26

金大星正宗

27

日本橋 07
寒梅

13
亀甲花菱
09桝川

06

花陽浴

12

神亀

14

清龍

15

九重桜02
G そぴあ
I ECCOLA

B

H
東蔵

フランス菓子ジョゼ

D
小江戸蔵里

FNOLA

E

祭の湯

A

松風庵

C
玉井屋

荒川

利根川

小）そう。特にハードルが高そうなど、若い方に持た
れがちな日本酒のネガティブなイメージをアップ
デートしたい。日本酒だって実は飲み方もさまざ
ま。料理と合わせてペアリングを楽しんだり、ス
イーツとの組み合わせを楽しんだり。そんな多様
なフュージョンを楽しんでもらいたいと思って、弊
社では「ARROZ」（❸）を造っています。「これが日本
酒!?」と驚かれるはず。
石）飲み方といえば、僕はハイボールのようにソー
ダで割って飲むこともあります。果物やスパイスを
漬けてサングリアのように楽しむのも人気ですよ。
糸）燗酒や冷酒など、温度でも楽しみ方が変わるの
で、いろいろ試して自分の好みを見つけてみるのも
いいかもしれません。
石）飲んでくれる人がハッピーになれる飲み方をしてく
れるのが僕ら造り手にとっても本望ですからね！

ちょっと意外!?
な楽しみ方

かるめさん
@karume_life

イラストと漫画を
描いてくれたのは
この方！

◀Instagram
　もチェック！

・埼玉県出身
・令和6年度埼玉県広報アンバサダー
・Instagramで
 食べ物や日常の漫画を発信

A  酒蔵レストラン「松風庵」
  （小川町）
B  文楽 東蔵（上尾市）
C  自然処 玉井屋（小川町）
 D  川越市産業観光館 
　 小江戸蔵里（川越市）

 E  西武秩父駅前温泉 祭の湯（秩父市）
 F  NOLA 深谷のめぐみ食堂（深谷市）
 G  県物産観光館「そぴあ」
  （さいたま市大宮区）
H  フランス菓子ジョゼ（上尾市）
 I   ECCOLA（さいたま市浦和区）

01 内木酒造（さいたま市桜区）
02 大瀧酒造（さいたま市見沼区）
03 小山本家酒造（さいたま市西区）
04 鈴木酒造（さいたま市岩槻区）
05 北西酒造（上尾市）
06 川端酒造（行田市）
07 横田酒造（行田市）
08 釜屋（加須市）
09 清水酒造（加須市）
10 キング醸造（羽生市）
11 東亜酒造（羽生市）
12 南陽醸造（羽生市）
13 寒梅酒造（久喜市）
14 神亀酒造（蓮田市）
15 清龍酒造（蓮田市）
16 石井酒造（幸手市）

17 小江戸鏡山酒造（川越市）
18 五十嵐酒造（飯能市）
19 長澤酒造（日高市）
20 麻原酒造（毛呂山町）
21 佐藤酒造店（越生町）
22 晴雲酒造（小川町）
23 松岡醸造（小川町）
24 権田酒造（熊谷市）
25 滝澤酒造（深谷市）
26 藤橋藤三郎商店（深谷市）
27 丸山酒造（深谷市）
28 横関酒造店（美里町）
29 武甲酒造（秩父市）
30 矢尾本店（秩父市）
31 藤﨑摠兵衛商店（長瀞町）

酒蔵一覧

本紙で紹介したスポット

Goods

ア ロ ス

ピ ピ ピ

TEL 0493・72・1234 TEL 0494・23・8919 TEL 049・224・7780

TEL 048・824・1511（ECCOLA内）TEL 048・771・1619TEL 049・224・7780

★商品や見学の可否などの詳細は、
　それぞれの蔵元にご確認ください

フォルテ

❶県産業技術総合センターが開発中の、リンゴ酸を多く
作る酵母を使用したスパークリング。 ❷酵母の力で自然
発色したピンク色で低アルコールのにごり酒。 ❸ワイン
酵母で仕込んだ白ワインのような純米酒。

❶ ❷ ❸

★MAP内　 は代表銘柄

タイプ別の埼玉県のお酒の
紹介はちょこたび埼玉
をCHECK！！診断

START!!
あなたに合う「日本酒タイプ」を診断！

好きな香りはどっち？ 食後のデザートで
食べるなら？ よく飲むのは？ MYおちょこを

持っている？

日本酒はまだまだ
ビギナーです。。。 お酒のおともにするなら？ メイン料理は？ 朝ごはんは何派？

野菜と果物
どっちが好き？

カレーはスパイスに
こだわりたい！

クールミントの
タブレットをよく食べる？ 夏と冬どちらが好き？

A

B

B BA

B B

B B

BB

B A

A

AA

A

A

B

B

AA

AA

AA

AA

ハーブのような爽やかな香りA

甘味のあるフルーティーな香りB

ヨーグルトA

プリンB

緑茶A

紅茶B

はいA

いいえB

はいA

いいえB

乾物やお惣菜など
味のしっかりしたものA

甘めのものB

肉派A

魚派B

ごはん派A

パン派B

野菜A

果物B

はいA

いいえB

はいA

いいえB

夏A
冬B

チャート（上段）：利き酒師（日本酒）／女優 緑川静香氏 監修
タイプ別（下段）：日本酒サービス研究会・酒匠研究会連合会（SSI）の「日本酒の香味特性別分類（4タイプ）」より引用

薫酒 熟酒 爽酒 醇酒
くんしゅ じゅくしゅ そうしゅ じゅんしゅ
タイプ

香りの高い
タイプ
熟成

タイプ
軽快でなめらか

タイプ
コクのある

あなたは何タイプ？

オススメなお酒は… オススメなお酒は… オススメなお酒は… オススメなお酒は…

17

23 30

17

20 16 08

H I

小江戸鏡山酒造（川越市） フランス菓子ジョゼ（上尾市）

はなび

ノースコーポレーション（さいたま市浦和区）
エッコラ

松岡醸造（小川町） 矢尾本店（秩父市） 小江戸鏡山酒造（川越市）

★各店舗の店頭やオンラインショップなどで購入できます。詳しくは、各公式ホームページなどでご確認ください

シラコバトの
しらたまくん

かるめさん

（一社）埼玉県物産観光協会問 TEL 048・871・6984 

和にも洋にもなれる、日本
酒を使ったスイーツはいか
が。ちょっとした手土産など
ギフトにしても喜ばれそう。

日本酒は口にするだけでは
なく、化粧品にも。杜氏は、
きめ細かな肌の人が多い
んだとか。そんな酒蔵が販
売する化粧品を紹介。

Sweets

Beauty

START

★写真はイメージです

詳しくは
ちょこたび埼玉
をチェック

酒蔵見学ならおトクなバスツアーも！

新酒が飲める、買える！
周辺観光地やおいしい食事が楽しめる！

楽しいツアーがたくさん！

かん

（バスツアー専用）

6 7この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。 次号（1月号）は1月1日の新聞折り込みなどで配布します。

埼玉酒蔵MAP
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 技術革新で
 日本酒のバリエーションも多様化

糸）最近の日本酒のトレンドといえば、「フレッシュ・
フルーティー・フレーバー」と表現できるかも。
石）確かにその傾向はありますね。味でいうと、全体
的に淡麗辛口より芳醇甘口の傾向かな。
小）あとはスパークリングも最近人気ですね。うま
味や華やかさ、酸のバランスが取れた日本酒も出
てきました。日本酒としておいしく、老若男女楽し
める日本酒が増えてきた気がします。
糸）香りが良いものも増えていますが、技術が進化
して香りをコントロールできるようになってきたか
ら、例えばバナナや洋梨など、今までとは違った言
葉で表現できるものが増えた印象です。
石）技術革新が進み、日本酒全体の平均値が上がっ
てきたので、ここからは差別化が課題になりそうで
すね。
小）同じお米や似たような水質の仕込み水を使って
いても、酒蔵によって味が違う。むしろ同じ味を出
す方が難しいのが日本酒の奥深さ。
糸）味の可能性は無限大ですよね！

 気軽に酒蔵を訪ねられるのが
 埼玉の良いところ

小）今、埼玉の酒蔵では「若返り」が多く見られます
よね。県内の若手蔵元で構成される「埼玉県吟友

会」という会があって、若い人に飲んでもらうための
取り組みを考えています。僕が会長で石井君が副
会長（笑）。「日本酒といえば埼玉」と言ってもらえる
ようにしたいですね。
石）そうそう。若い人には、まずは日本酒のことを
知って身近に感じてもらって、お酒の選択肢に日本
酒を入れてもらいたい。埼玉の特徴は、首都圏にある
こと。日帰りでも気軽に酒蔵に行けるのは他県の酒
どころではあまりできないですよね。
糸）埼玉は複数の酒蔵が近隣にあるので、酒蔵巡り
がしやすい。飲み比べて酒蔵ごとの味の違いを実
感してみるのも楽しいですね。

 炭酸割りや果実漬けも。
 実は自由な日本酒の飲み方

糸）健康志向なのか、今はスマートに飲む方が増え
ましたね。スパークリングや低アルコールなど、気
軽に楽しめるお酒が増えていると思います。弊社が
今年開発した「琵琶のささなみリンゴ印スパークリ
ング」（❶）は、ちょっとしたパーティーやその準備を
しながら飲んでもらってもいいと思います。
石）弊社の「pipipi」（❷）は商品名も口に出したとき
に楽しくなってしまうようなものにしています。買い
物のときからエンタメにしたいなと。
小）付加価値の付け方もさまざまですね。
石）僕は日本酒自体の開発も大事だけれど、飲んで
いるときの環境も大事だと思っています。

伝統を守りつつ、革新的な取り組みに挑む酒蔵も。日本酒の魅力を伝え
るべく奮闘する酒造り人たちに集まってもらい、最近の日本酒の味の傾
向や埼玉の日本酒の魅力について語っていただきました。

日本酒トレンド会議2025

石井 誠さん

石井酒造

小森 順一さん

釜屋

糸魚川 有紀さん
（毛呂山町） （幸手市） （加須市）
いといがわ ゆうき

麻原酒造

革新的な取り組みに挑む！三つの酒蔵が集合！

もっと日本酒を楽しみたい
けれど、アルコールに弱い
からあまり飲めない…。そん
な人にもお薦めな楽しみ方
を紹介！実は日本酒の楽し
み方って、飲むだけじゃない
んです。

飲むだけじゃない！

日本酒
LOVER
が教える

  地元・北西酒造の酒粕を使用し
た、酒粕クリームをサンド。すっきり
した甘みを感じる、しっとりとした
食感のケーキです。

酒粕華美
権田酒造（熊谷市）とのコラボ商品
で、なめらかな口溶けのジェラート。
県産酒造好適米「さけ武蔵」を使用
した純米大吟醸の酒粕からできて
います。

酒粕FORTE
少量仕込みで造られる日本酒「鏡
山」の酒粕を使用した風味豊かな
カステラ。

酒粕かすてら

丈夫な素材で汚れにも強く、
小物入れにピッタリ。リメイ
クすれば、ポシェットにもな
ります。

鏡山 小袋 紺

こんな
酒蔵グッズも！

純米吟醸「櫻のとき」を使用したと
ろみのある化粧水としっとりとした
使用感の乳液。肌に潤いとつやを与
えてくれそう。

帝松 櫻のとき 化粧水＆乳液
地酒と酒粕を配合したフェイスマ
スク。ほのかな日本酒の香りとしっ
とり感に優しく包み込まれる、優雅
な美容タイムを過ごしてみて。

秩父錦 秩父地酒フェイスマスク

県内にある31の酒蔵を紹介します。観光がてら酒蔵巡りを楽しんで！
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金紋世界鷹
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文楽
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豊明16
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円満家族鬼ころし
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菊泉
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天仁28

長瀞 31

帝松 23

琵琶のささ浪20

高麗王19

天覧山18

鏡山

17越生梅林
21

晴雲

22

秩父錦 30

武甲正宗 29

直実

24東白菊
26

金大星正宗
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日本橋 07
寒梅

13
亀甲花菱
09桝川
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花陽浴
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神亀
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清龍
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九重桜02
G そぴあ
I ECCOLA

B

H
東蔵

フランス菓子ジョゼ

D
小江戸蔵里

FNOLA

E

祭の湯

A

松風庵

C
玉井屋

荒川

利根川

小）そう。特にハードルが高そうなど、若い方に持た
れがちな日本酒のネガティブなイメージをアップ
デートしたい。日本酒だって実は飲み方もさまざ
ま。料理と合わせてペアリングを楽しんだり、ス
イーツとの組み合わせを楽しんだり。そんな多様
なフュージョンを楽しんでもらいたいと思って、弊
社では「ARROZ」（❸）を造っています。「これが日本
酒!?」と驚かれるはず。
石）飲み方といえば、僕はハイボールのようにソー
ダで割って飲むこともあります。果物やスパイスを
漬けてサングリアのように楽しむのも人気ですよ。
糸）燗酒や冷酒など、温度でも楽しみ方が変わるの
で、いろいろ試して自分の好みを見つけてみるのも
いいかもしれません。
石）飲んでくれる人がハッピーになれる飲み方をしてく
れるのが僕ら造り手にとっても本望ですからね！

ちょっと意外!?
な楽しみ方

かるめさん
@karume_life

イラストと漫画を
描いてくれたのは
この方！

◀Instagram
　もチェック！

・埼玉県出身
・令和6年度埼玉県広報アンバサダー
・Instagramで
 食べ物や日常の漫画を発信

A  酒蔵レストラン「松風庵」
  （小川町）
B  文楽 東蔵（上尾市）
C  自然処 玉井屋（小川町）
 D  川越市産業観光館 
　 小江戸蔵里（川越市）

 E  西武秩父駅前温泉 祭の湯（秩父市）
 F  NOLA 深谷のめぐみ食堂（深谷市）
 G  県物産観光館「そぴあ」
  （さいたま市大宮区）
H  フランス菓子ジョゼ（上尾市）
 I   ECCOLA（さいたま市浦和区）

01 内木酒造（さいたま市桜区）
02 大瀧酒造（さいたま市見沼区）
03 小山本家酒造（さいたま市西区）
04 鈴木酒造（さいたま市岩槻区）
05 北西酒造（上尾市）
06 川端酒造（行田市）
07 横田酒造（行田市）
08 釜屋（加須市）
09 清水酒造（加須市）
10 キング醸造（羽生市）
11 東亜酒造（羽生市）
12 南陽醸造（羽生市）
13 寒梅酒造（久喜市）
14 神亀酒造（蓮田市）
15 清龍酒造（蓮田市）
16 石井酒造（幸手市）

17 小江戸鏡山酒造（川越市）
18 五十嵐酒造（飯能市）
19 長澤酒造（日高市）
20 麻原酒造（毛呂山町）
21 佐藤酒造店（越生町）
22 晴雲酒造（小川町）
23 松岡醸造（小川町）
24 権田酒造（熊谷市）
25 滝澤酒造（深谷市）
26 藤橋藤三郎商店（深谷市）
27 丸山酒造（深谷市）
28 横関酒造店（美里町）
29 武甲酒造（秩父市）
30 矢尾本店（秩父市）
31 藤﨑摠兵衛商店（長瀞町）
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この調査は、毎年度、県民の県政に対する要望や意見、生活に
関する意識を確認し、県政に反映するために行っています。
調査の詳細は、県ホームページに掲載しています。

令和6年度

【調査期間】
【調査対象】
【実施方法】
【有効回収数】

7月５日～2６日
県内在住の満18歳以上から無作為に抽出（5,000人）
郵送配布、郵送回収・インターネット回収併用
2,502人（50.0％）

調査方法

令和6年度 令和5年度

医療サービス体制を
整備する

子育て支援を
充実する

高齢者の福祉を
充実する

地球温暖化を
防止する

24.6%24.6%
23.2%23.2%

19.9%19.9%
18.0%18.0%
18.8%18.8%
17.9%17.9%
18.5%18.5%
17.2%17.2%
17.1%17.1%
19.4%19.4%

県政世論調査の結果がまとまりました

0 5 10 15 20 25 30

災害から
県民をまもる

★上位５項目を記載

県政への要望 特殊詐欺被害防止について

Q Q Q
県内外からの移住について

ナンバーディスプレイを導入し、
番号を見てから電話に出ている

固定電話をなくした

防犯機能付き電話機に取り換えた

家族と電話するときの
合言葉を決めている

電話機に後付けする
防犯機器を取り付けた

特に対策はしていない

常に留守番電話に設定し、
電話が鳴っても出ないようにしている

★その他、無回答除く

詳細はこちら▶

0 5 10 15 20 25 30 35 40

27.9%27.9%

0.6%0.6%

2.1%2.1%

2.4%2.4%

14.0%14.0%

24.4%24.4%

34.5%34.5%

★上位8項目を記載
0 5 10 15 20 25 30

11.1%11.1%

10.8%10.8%

13.9%13.9%

17.0%17.0%

18.7%18.7%

19.7%19.7%

26.5%26.5%

26.6%26.6%交通の便が良いから

通勤や通学に便利だから

親、兄弟・姉妹や親戚が
近くにいるから

住宅価格、家賃が安いから

広い住宅が欲しいから

買い物に便利だから

住みなれていて
愛着があるから

災害が少ないから

県民広聴課問
TEL 048･830･2850

埼玉県の行政全般の中で、現在、あなたが最も
重点をおいてほしいもの、特に必要だと思うもの
を選んでください。（回答は３つまで）

特殊詐欺の被害から身を守るための対策として、
実施していることはありますか。
（回答はいくつでも）

いまのお住まいに引っ越した理由は
何でしたか。（回答はいくつでも）

令和５年度に続き「災害から県民をまもる」が１位で
23.2％から24.6％にアップしました。

1２月１日～1４日は冬の交通事故防止運動

飲んだら乗らない、乗るなら飲まない

車も、自転車も
 飲酒運転・ながら運転

スマホ

●懲役　
●罰金　
●免許停止・取り消し
　（自動車、バイク）

飲酒運転・ながら運転は、車はもちろん自転車にも罰則が適用＊されます。悲惨な交通事故を起こさないために交通ルールを守りましょう。
＊令和6年11月1日から改正道路交通法が施行されました

県警察本部交通総務課問
TEL 048･832･0110（代）

飲酒は、判断力や注意力などが低
下し、危険な運転を危険と感じな
くなるなど重大な交通事故の原因
となります。お酒を飲んだ後は、公
共交通機関を利用するなど車やバ
イク、自転車に乗らずに移動しま
しょう。

運転中に前方や道路の状況から目を離すことは
とても危険です。歩行者や信号などに気付かず、
一瞬の油断が大きな事故につながります。

守ろう！
●運転中はスマート
フォンなどを見ない、
通話しない
●スマートフォンなどを
使う必要があるとき
は安全な路肩、道路
の端に停止してから

罰則

県警察から

やめよう、なくそう

飲酒運転・ながら運転は厳し
く罰せられます。交通事故を
起こさない、交通事故に遭わ
ないために、皆さん一人ひとり
が交通ルールを守りましょう。
そして「自転車も車のなかま」
ということも忘れずに！

埼玉県警察マスコット
ポッポくん

罰則の対象者

飲酒運転した人だけでは
ありません！

●運転者
●酒類の提供者
●車両の提供者
●車両の同乗者

この気持ちはダメ！

●少しだけだから…
●近くだから…
●交通量（人通り）が
　少ない道だから…

●面倒だから…
●自転車だから…

ながら運転

STO
P

飲酒運転
一瞬の油断が大事故に！

人手不足で
物流がピンチ！

買い物のついでや
仕事帰りなど、
好きなタイミングで
受け取れて便利！

物流業界では、人手不足が深刻な問題となっています。ネットショッピング
などの普及で宅配の取り扱いが増える中、再配達件数が依然として多い
まま。必要なものがスムーズに届く社会を持続できるように、再配達を
減らしましょう。 県産業労働政策課問 TEL０４８・８３０・3702

さまざまな受け取り方法自分に合った方法を選べます

●日時指定　●置き配＊を活用 ●駅やスーパー、
　ドラッグストアなどの
　宅配ロッカー

●運送会社の通知サービスを活用する

●ドライバー不足の深刻化 ●環境負荷の増大

●まとめ買いを意識する

●送り先の都合を聞いて日時を指定する

★ネットショッピングでの注文時は、配送方法をよく確認しましょう

自分で手配した荷物も、誰かから送られた荷物も、
配達予定の確認や受け取り方法の変更ができます。

誰かに荷物を送るときは、事前に伝えておくと、相手が
受け取りやすくなります。

年間約6万人分の労働力が、再配達に使
われ、ドライバーの負担となっています。

再配達による二酸化炭素排出量は、
年間約25.4万トンにもなります。

出典：国土交通省ホームページ「宅配便の再配達削減に向けて」

自宅で 自宅以外で

不在時や手が離せないとき
でも受け取れて助かる！

置き配バッグを
使うと快適！

他にもこんな工夫ができます！

配達回数の削減につながります。

宅配を1回で受け取ろう

＊指定した場所に荷物を置く、非対面の配達方法

●運送会社の営業所や
　コンビニエンスストア

10：00

お知らせ

「宅配を１回で受け取ろうキャンペーン」イベント
宅配ロッカーの体験や置き配バッグの展示など。セレモニー
では大野知事と島崎遥香さん（女優・タレント）によるデモン
ストレーションを行います。

さいたま新都心駅東西自由通路

日時

場所

１２月７日（土）
セレモニー　午前11時～11時30分
イベント　午前11時30分～午後1時

再配達の

何が問題？

●集合住宅等の宅配ボックスを使用

STORE

▲島崎遥香さん

酒

8 5県の有償刊行物を販売しています。 　　県文書課（県政情報センター）（県庁内）　　048・830・2543 　　048・830・4721問 WEBTEL FAX



デザイン
マンホール

大掃除のときも下水道への配慮を忘れずに

下水道に流してはいけないもの
おさらいしよう

県内には地域の特色を描いたデザインマンホール蓋
が数多くあります。あなたのお気に入りのデザインを
見つけて、投票してください！

年末は家庭での大掃除に精が出る季節です。大
掃除をするときは、油や化学物質などを台所や
側溝などに流さないように気を付けましょう！ 

12月13日(金)まで12月13日(金)まで投票期間投票期間

一般部門、キャラクター部門一般部門、キャラクター部門部門部門

埼玉の下水道オリジナルグッズ（クマムシくん消しゴム・
バッグハンガー・紙コースター（10枚組）など）詰め合わ
せを５人にプレゼント。詳細は11ページの「クイズ＆プレ
ゼント」をご覧ください。PRESENT

川越市 所沢市 鴻巣市

一
般
部
門

入間市 深谷市 坂戸、鶴ヶ島下水道組合

県下水道管理課問 TEL 048・830・5446

食べ残しや油汚れは拭き取ってから洗う

投票者
プレゼント

抽選で１００人にオリジナル
トートバッグ（受賞した６団
体のマンホールをデザイ
ン）をプレゼント

大切な下水道を守ろう

あなたの推し

デザインは？

人 気 投 票

投票はこちらから

ピックアップ 前回の受賞団体

キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
部
門 ★写真はイメージです

★下水道管が詰まり、悪臭や排水不良の原因になります

★下水道管の中で爆発したり、下水道管を腐食させたりする危険があります
●薬品、アルコールなどの危険物

●生ごみ、髪の毛、水に溶けない
 ティッシュペーパーなど

●必要以上の洗剤を使用しない・流さない
★下水を処理する微生物の働きを弱めてしまいます

ふた

デザインはあなたの投票で
決まる！

埼玉の下水道マスコット「クマムシくん」からのお願いです

▲クマムシくん

県大気環境課問 TEL０４８・８３０・3058
多くのエアコンや冷凍冷蔵機器で冷媒（冷暖房や冷却のための化学物質）として使われているフロン類は、大気中に漏れると地球温暖化
に影響を及ぼします。一人ひとりの心掛けでフロン類の漏えいを防ぎ、地球を守りましょう。

使っているとき
●効きが悪くなったら、早めに専門
業者に見てもらう

買い替え・処分をするとき
●最新機種に買い替える
●家電量販店や市町村に相談し、
　専門業者に取り外しや処分を頼む

使っているとき
●機器の点検を行い、記録を保存する

買い替え・処分をするとき
●ノンフロン機器を導入する
● 処分する機器のフロン類
回収を専門業者へ委託する

や の使い方・捨て方
れいばい

環境に優しい

フロン類を漏らさずに
エアコンを取り外すには、
専門知識が必要です。

詳細はこちら

▲

のエアコン・冷蔵庫など のエアコン・冷凍冷蔵機器など

私たちにできることなぜフロン類が
地球温暖化の一因に？

キャンペーン期間キャンペーン期間 応募期間応募期間

省エネ家電買替キャンペーン実施中オゾン層（有害な紫外線を吸収して地球上の生
物を守っている層）を破壊する特定フロンに代
わって使われるようになったフロン類のこと。

二酸化炭素の1,000～10,000倍以上！

知ってください
！

▲詳細はこちら

対象のエアコン・冷蔵庫への買い替えでプレゼントが当たる！

令和7年1月31日（金）まで 令和7年２月１０日（月）まで

家庭用 業務用

フロン類には、強力な温室効果が
あります。

代替フロンってなに？

特に、代替フロンの大気中への
排出量が増加している状況です。

左手甲に右手の小指側を直角に乗せ、
右手を上げながら頭を下げる。

もっと詳しく
知りたい人はこちら

障害がありながらも社会的に顕著な活動
をしている人や障害のある人のために貢
献している個人・団体に贈呈しています。

★関越自動車道本庄児玉ICから車で15分
★本庄駅、本庄早稲田駅、児玉駅から臨時無料送迎バス
★申込不要

12月21日（土） 
午後１時～３時２０分
12月21日（土） 
午後１時～３時２０分

日時日時

本庄市児玉文化会館（セルディ）本庄市児玉文化会館（セルディ）場所場所

知ってください 見た目で気付きにくい障害

誰もが互いに個性や多様な在り方を認め合える共生社会の実現のために、障害のあるなしに関わらず
みんなで障害への理解を深めることが大切です。

民間施設等には、障害のある人が補助
犬を同伴することを受け入れる義務が
あります。「犬だから」という理由でサー
ビスの提供を拒否することは障害者差
別に当たります。

手話言語を理解し、手話を使いやすい環境づ
くりのため、「手話あいさつ100％運動」を実
施しています。

周りの音や話し声が聞こえにくい、またはほとんど
聞こえない障害。人によって聞こえ方の程度はさま
ざま。

埼玉県障害のある人もない人も
全ての人が安心して暮らしていける

共生社会づくり条例

補助犬は大切なパートナー

手話あいさつ１００％運動

言語障害の一種で、「聞く」「話す」「読
む」「書く」といった言葉の機能が低下
する障害。

コミュニケーションを
とるために

障害を理由とする差別を解消し、障害の有無に関係なく共
生する社会の実現が目的。障害のある人が助けを求めて
いるときに、行政機関や事業者の負担が重すぎない範囲
で対応する「合理的配慮の提供」を法的義務としている。

短い言葉や文でゆっくり話す
一度で伝わらないときは言い換え
たりジェスチャーで示したりする
「はい」「いいえ」で答えられるよう
に問い掛ける

聴覚障害 失語症ありがとう

塙保己一賞表彰式・記念公演

12月3日～ 9日は埼玉県共生社会づくり推進週間、障害者週間

障害者週間 関連イベント

誰もが「 」ために
県障害者福祉推進課問 TEL 048・830・3310

より理解するために

けん

身体障害者補助犬法の啓発のためのマーク▲

手話で

はなわ ほ き い ち

入場無料

▲塙保己一

8 9この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。



12月15日㈰（消印有効）までに、県ホームページの［広報紙彩の国
だより］から応募するか、はがきに答え・〒・住所・氏名・年齢・電話

番号・希望するプレゼント・彩の国だよりへのご意見・ご感想を明記して、県広報課
（「〒330-9301県広報課」だけで届きます）へ。応募は1人1通まで。当選者の発表
はプレゼントの発送をもって代えさせていただきます。
★10月1日より郵便料金が変わりました。
　応募や申込の際はご注意ください

●
12月は
「職場のハラスメント対策強化月間」
です

32

県では県内企業の職場におけるハラスメン
ト対策の取り組みを支援する各種セミナー
等を実施しています。カスタマーハラスメン
ト対策がテーマのセミナーもあります。 問
合せ▶県多様な働き方推進課 （ 048・830・
4518）

●「コバトンリサイクル募金」
不要品でご支援ください33

要らなくなったさまざまな品物を県の協力
事業者に送ると、その査定換金額が「埼玉
県NPO基金」に寄付されます。気軽にお申
し込みください。申込▶電話か  問合せ▶

受付品目については嵯峨野㈱（ 0120・29・
7000）、事業については県共助社会づくり課
（ 048・830・2828）

● PCB廃棄物の
処分をお願いします！34

工場や倉庫にある古い変圧器やコンデン
サーはPCB（ポリ塩化ビフェニル）を含んで
いるかもしれません。PCBは健康被害の出
る恐れがある油状の物質で、高濃度のPCB
を含む機器は直ちに、低濃度は令和9年3月
末までに処分する必要があります。まずは、
現在使用中の古い電気機器の調査をお願
いします。 問合せ▶県産業廃棄物指導課
（ 048・830・3148）

●冬季大気汚染対策
について35

冬季は大気がよどみやすく、窒素酸化物や
微小粒子状物質（PM2.5）などの大気汚染
物質が高濃度になる恐れがあります。大気
汚染物質の削減のため、エコドライブの実
施や暖房の適切な使用を心掛けましょう。 
問合せ▶県大気環境課（ 048・830・3051）

●河川等の異常水質事故防止に
ご協力ください36

油や薬品などが流れ、魚が死んだり、水道
水や農業用水の取水に影響が出たりする
異常水質事故が多く発生しています。不要
な塗料や油、農薬などは、河川や水路、側溝
に絶対に流さないようお願いします。 問合
せ▶県水環境課（ 048・830・3081）

●
医師・歯科医師・薬剤師届、
看護師等医療従事者届
の提出

37

対象▶①医師・歯科医師・薬剤師の免許保持
者（現在休業・求職者含む） ②業務に従事す
る保健師、助産師、看護師、准看護師、歯科
衛生士、歯科技工士 期限▶令和7年1月15
日㈬（必着）までに直接か郵送で勤務地等を
所管する保健所か  問合せ▶①県保健医
療政策課（ 048・830・3229） ②県医療人材
課（ 048・830・3543）

● マイナ保険証の利用を
お勧めします38

マイナ保険証では過去の処方薬などの情報
を共有でき、より適切な医療を受けられます。
マイナ保険証を持っていない人も、資格確認
書によりこれまでどおり保険診療を受けるこ
とができますが、まだマイナ保険証を持って
いない人はぜひ切り替えをご検討ください。 
問合せ▶お住まいの市町村窓口かマイナン
バー総合フリーダイヤル（ 0120・95・0178）

●消防設備士試験24
試験日▶令和7年2月9日㈰ 試験会場▶埼玉
大学（さいたま市桜区） 費用▶甲種6,600円
他 願書配布▶（一財）消防試験研究センター
埼玉県支部、県内各消防本部、県消防課
（県庁内） 願書受付▶12月20日㈮～27日㈮ 
（消印有効）に直接、 か郵送で同支部 問
合せ▶同支部（ 048・832・0747）か同課（
048・830・8161）

●
【高等学校・英語、中学校・技術】
令和7年度県公立学校教員採用選考試験
民間企業経験者特別選考

25

試験日▶12月14日㈯ 試験会場▶彩の国すこ
やかプラザ（さいたま市浦和区） 願書配布▶

 願書受付▶12月9日㈪までに  問合せ▶
県教職員採用課（ 048・830・6795）

●
県立高等技術専門校 令和7年4月入校生
①機械科（デュアルシステム）
②サービス実務科

26

受験資格▶①おおむね55歳未満の求職者②
知的障害のある求職者 試験日▶①②12月
12日㈭ 試験会場▶①同川口校、同熊谷校 
②県立職業能力開発センター（さいたま市
北区） 願書受付▶ を確認の上、12月5日㈭
（必着）までに各校 問合せ▶①同川口校（
048・251・4481）、同熊谷校（ 048・532・
6559） ②同センター（ 048・651・1945）

●
自動車税（種別割）
納税通知書
封筒裏面の広告主

27

費用▶250万円（税抜き）～ 申込▶募集要項
（ か県税務課（県庁内）で入手）を参照の
上、12月13日㈮までに同課（ 048・830・
2658）★審査あり

●埼玉県
ボッチャ交流大会28

対象▶3～6人のチーム 日時▶令和7年2月15
日㈯①予選 9：00～12：00 ②決勝トーナメン
ト 13：00～17：00 場所▶上尾運動公園 体育館 
申込▶令和7年1月15日㈬までに  問合せ▶
県スポーツ振興課（ 048・830・6998）★抽選

●多文化共生ボランティア
育成研修29

日時▶令和7年1月25日㈯13：00～16：00 場所
▶ウェスタ川越 申込▶  問合せ▶同事務局
（ひらがなネット㈱内 03・6658・5414）か県
国際課（ 048・830・2717）★申込順

●
介護福祉士、保育士等
養成のための職業訓練 
受講生

30

対象▶求職者 期間▶令和7年4月～2年間 場
所▶県内の専門学校等 費用▶教材費など 
申込▶願書（県内各ハローワーク等で入手）
に住所地を管轄するハローワークで確認印
を受け、12月16日㈪～令和7年2月7日㈮（必
着）に直接か郵送で県立職業能力開発セン
ター（〒331-0825さいたま市北区櫛引町
2-499-11） 問合せ▶同センター（ 048・651・
3122）か県産業人材育成課（ 048・830・
4607）★選考あり

●
令和7年度
埼玉県食品衛生監視
指導計画（案）に対する意見

31

期間▶12月27日㈮まで 問合せ▶県食品安全
課（ 048・830・3611）

● 12月10日～16日は
「北朝鮮人権侵害問題啓発週間」です39

拉致問題の解決に向けて、ブルーリボンバッ
ジの着用や署名活動などに協力をお願いしま
す。 問合せ▶県社会福祉課（ 048・830・3277）

県民コメント制度に基づき、次の案件につ
いて、意見の募集を行います。関係資料は
で閲覧できます。

●埼玉県こども・若者計画（案）40
期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県こども政
策課（ 048・830・3269）

●
第3期
埼玉県まち・ひと・しごと
創生総合戦略（素案）

41

期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県計画調整
課（ 048・830・2143）

●埼玉県5か年計画
ほか4計画の一部変更（案）42

期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県計画調整
課（ 048・830・2141）

●埼玉県環境基本計画の
一部変更（案）43

期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県環境政策
課（ 048・830・3041）

今月号の記事を読んで、下の問いの○に入る言葉や数字をお答えください。

★写真・イラストはイメージです

▶①（一社）埼玉県物産観光協会お薦め日本酒セット(２本)を１０人、▶②埼酒Ｔシャツ（黒：Ｍ
サイズ）を３人▶③埼玉の下水道オリジナルグッズ（クマムシくん消しゴム・バッグハンガー・
紙コースター（10枚組）など）詰め合わせを５人、▶④埼玉県お土産プロジェクトセット（やわ
らか４種ミックス8枚入・こ、ふぃなんしぇ さやままっ茶8入・彩果の宝石 フルーツゼリーコレ
クション 袋入り15種類15個入り）を８人▶⑤コバトン・さいたまっち図書カード（500円）を
10人、▶⑥コバトン・さいたまっちクオカード（500円）を10人

▲応募はこちら

Q埼玉は日本〇の出荷量が全国4位！

◯ ◯ 前号の答え： 1 4

応募方法

？

85円通常はがき

③
④

① ②

●ほるたま展2024「古墳時代の祈り」4
期間▶12月14日㈯～令和7年2月2日㈰ 費用
▶200円 場所・問合せ▶県立さきたま史跡の
博物館（行田市 048・559・1181）

●新収集品展2022・20235
期間▶12月24日㈫～令和7年2月24日（月・休） 
費用▶300円 場所・問合せ▶県立歴史と民俗
の博物館（さいたま市大宮区 048・645・
8171）

●宮内庁埼玉鴨
かも

場
ば

見学会6
対象▶小学生以下は保護者同伴 日時▶令和
7年2月19日㈬10：00～11：15、14：00～15：15
（午前・午後同一内容） 場所▶同所（越谷市） 
申込▶ を確認の上、12月16日㈪（必着）ま
でに かはがき（午前・午後の別と参加者
全員の を明記（1枚2人まで、代表者に〇
印を付記））で県みどり自然課（県庁内
048・830・3156）★抽選

●「和紙のふるさと・商都小川町」
景観まち歩き7

日時▶令和7年1月11日㈯9：30～12：00 集合
場所▶小川町観光案内所・移住サポートセン
ター「むすびめ」 申込▶12月13日㈮（必着）ま
でに か往復はがき（参加者全員の と
年齢を明記）で小川町都市政策課（〒355-
0392小川町大塚55 0493・72・1221㈹）★抽選

●こもれびプレーパーク8
対象▶未就学児と保護者 日時▶令和7年1月
8日㈬10：00～11：30（雨天時は9日㈭10：00～
11：30） 場所▶和光樹林公園 申込▶直接、
かFAXで同園管理事務所（ 048・468・
0837 048・465・2781）★申込順

●新旧車両の特別列車で巡る！
ニューシャトル特別ツアー9

日時▶12月22日㈰9：30頃～12：40頃 集合・解
散場所▶大宮駅 費用▶8,000円（プランによ
り異なる） 申込▶  問合せ▶埼玉新都市交
通㈱（ 048・722・1221）★申込順

●セルプバザールin大宮駅コンコース10
日時▶12月3日㈫13：00～20：00、4日㈬10：00～
20：00、5日㈭10：00～19：00 場所▶同コン
コース中央通路 問合せ▶（一社）埼玉県セル
プセンター協議会（ 048・729・8426）か県障
害者支援課 （ 048・830・3556）

●
映画 ①「四谷怪談」 ②「埼玉の屋根 古民家（さ
きたまの丘から）」 ③「ロミオとジュリエット」 
④「映画 すみっコぐらし 青い月夜のまほうのコ」

11

日時▶①12月6日㈮14：00～15：30 ②12月13
日㈮14：00～15：10 ③12月19日㈭14：00～
15：40 ④12月27日㈮14：00～15：10 場所・問
合せ▶県立熊谷図書館（ 048・523・6291）
★当日先着順

●スマート農業技術実演・展示会1
日時▶12月25日㈬12：00～16：00 場所▶行田グ
リーンアリーナ 申込▶12月22日㈰までに  
問合せ▶県農業支援課（ 048・830・4050）

● 働く一歩を応援する「企業de体験セミナー」2
対象▶15～49歳（中学卒業以上）の未就労者
やその家族 日時▶12月21日㈯14：00～15：45 
場所▶熊谷市立商工会館 申込▶12月20日㈮
までに電話で若者自立支援センター埼玉
（ 048・255・8680）★申込順

●MOMASコレクション3
期間▶令和7年3月2日㈰まで 費用▶200円 
場所・問合せ▶県立近代美術館（さいたま市
浦和区 048・824・0111）

● 県警察音楽隊 第50回定期演奏会
（親しみやすいクラシックからポップスまで）12

日時▶令和7年2月15日㈯13：30開演 場所▶

ソニックシティ（さいたま市大宮区） 申込▶

12月2日㈪～令和7年1月8日㈬に （1申込
2人まで） 問合せ▶県警察本部広報課（
048・832・0110㈹） ★抽選。応募は1人1回まで

●埼玉会館ランチタイム・コンサート
～和楽器アンサンブル「邦楽四重奏団」～13

日時▶令和7年1月9日㈭12：10開演 場所▶同
館（さいたま市浦和区） 費用▶1,200円 申込
▶電話でS

エスエーエフ

AFチケットセンター（ 0570・064・
939）★3歳以下入場不可。保育あり（有料・
要予約）

●彩の国バリアフリーコンサート14
日時▶令和7年2月22日㈯14：30～16：00 場所
▶埼玉会館（さいたま市浦和区） 申込▶令和
7年1月31日㈮（消印有効）までに かはがき
（代表者の と参加人数を明記）で県障害
者福祉推進課（県庁内 048・830・3312）
★抽選。車いすでの来場、ヒアリングループ
やオンテナの利用希望は、申込時に記入

●人権啓発イベント
「ヒューマンスクウェア2024」15

日時▶12月7日㈯10：00～18：00 場所▶イオン
モール羽生 問合せ▶県人権・男女共同参画
課（ 048・830・2255）

●かわはくモノづくり体験
「ミニ門松づくり」16

日時▶12月27日㈮10：30～12：00、12：30～14：00、
14：00～15：30（各回同一内容） 場所▶県立川
の博物館（寄居町） 費用▶3,500円 申込▶12月
26日㈭までに電話、直接、 かFAXで同館
（ 048・581・7333 048・581・7332）★申込順

●冬鳥観察会（入門編）
荒川で水鳥の観察をしよう17

対象▶小学生以上（小学生は保護者同伴） 
日時▶令和7年1月25日㈯9：30～12：30 集合
場所▶武

たけ

川
かわ

駅 費用▶300円 申込▶令和7年1
月7日㈫（必着）までに か往復はがき（
を明記）で県立自然の博物館（〒369-1305
長瀞町長瀞1417-1 0494・66・0404）★抽選

●黒浜沼（緑のトラスト保全第11号地）
冬の野鳥観察会18

対象▶小学生以上（小学生は保護者同伴） 
日時▶令和7年1月25日㈯9：00～12：00 集合
場所▶新井第一自治会館前（蓮田市） 費用▶

300円 申込▶令和7年1月21日㈫までに電話
か で（公財）さいたま緑のトラスト協会（
048・824・3661）★申込順

●古文書講座・入門編（冬季）
（全3回）19

日時▶令和7年1月9日㈭、16日㈭、23日㈭各
10：00～11：30、14：00～15：30（午前・午後同
一内容） 場所▶県立文

もん

書
じょ

館
かん

 費用▶500円 申
込▶12月2日㈪～15日㈰（必着）に か往復
はがき（ と午前・午後の別を明記）で同館
（〒330-0063さいたま市浦和区高砂4-3-
18 048・865・0112）★抽選

●
景品表示法啓発講座
講座で学ぶ！ネット広告の注意点
【上級編】

20

日時▶12月13日㈮10：00～12：00 受講方法▶

①対面 ②オンライン（Zoom） 場所▶①埼
玉会館（さいたま市浦和区） 申込▶①②12月
10日㈫までに  問合せ▶（特非）埼玉消費
者被害をなくす会（ 048・829・7444）

●
埼玉県
学芸員合同研究発表会
―ミュージアムフォーラム―

21

日時▶令和7年1月18日㈯10：30～15：15 場所
▶県立歴史と民俗の博物館 （さいたま市
大宮区） 申込▶12月20日㈮（必着）までに
か往復はがき（ を明記）で県立文

もん

書
じょ

館
かん

（〒330-0063さいたま市浦和区高砂4-3-
18 048・865・0112）★抽選

●保育士復職支援プログラム
（全4日）22

対象▶県内保育所等に勤務を希望する保育
士資格保持者、保育士試験1次合格者など 
日時▶①令和7年1月21日㈫10：30～14：30 ②
令和7年1月23日㈭10：30～14：30 ③令和7年
2月1日㈯10：00～16：10 ④実習先による 受
講方法▶①②オンライン（Zoom） ③④対面 
場所▶③ソニックシティ（さいたま市大宮区） 
④実習先保育施設 申込▶12月18日㈬まで
に  問合せ▶㈱ポピンズプロフェッショナル
（ 03・3447・5826）か県こども支援課（
048・830・3349）

●
県農業大学校 
令和7年度学生募集
（一般入試 1年課程）

23

受験資格▶高校卒業以上（令和7年3月卒業
見込み含む） 試験日▶令和7年1月9日㈭ 願
書配布▶同校（熊谷市）、県各農林振興セン
ターか県農業支援課（県庁内） 願書受付▶

12月10日㈫～20日㈮（消印有効）に で申
込の上、必要書類を直接か郵送で同校 問
合せ▶同校（ 048・501・7325）

県ホームページでイベント情報などを掲載しています。
「彩の国だより」に掲載できなかった情報も多数あり
ます。ぜひご活用ください。催しなどの名称、郵便番号・住所、氏名（ふりがな）、電話番号

 イベントカレンダーか県ホームページなど

• 「対象」は原則、県内在住、在勤または在学の人、県内の企業・団体などとしています。
• 「費用」は、有料の場合のみ、1人分の最高額（大人料金など）を記載しています。
•  県庁への郵便物は「〒330-9301県○○課」だけで届きます（所在地記入不要）。

イベントカレンダー

埼玉県のソーシャルメディア

● 広報番組のお知らせ ●

テレ玉 地デジ3ch 手話あり

情 報

NACK5

朝情報★埼玉（あさ★たま）
月～金曜　8：15～8：25
県からのお知らせやイベント情報を
お伝えします。
★30日㈪･31日㈫の放送はお休みです

今月の放送予定

7日 埼玉県お土産プロジェクト

14日 県歌を歌って年忘れ♪

21日 アンゴラ村長さんと埼玉の日本酒を探る
★28日の放送はお休みです

いまドキッ！埼玉（いまたま）
毎週土曜　8：30～9：00
★内容は変更になる場合があります

埼玉県議会中継
12月定例会の模様を
放送します。

埼玉県議会各会派代表者討論会
26日㈭  19：00～20：00

コ ー ナ ー

年末年始のお休みについては
各施設などにご確認ください。

家庭での対処方法や
すぐに受診すべきか
どうかなど看護師が
相談に応じます。 

病院へ行く？ 救急車を呼ぶ？ 迷ったら…

埼玉県 ♯７１１９を押す
２４時間
３６５日対応救急電話

相談へ　 TEL０４８・８２４・４１９９
★県境の地域で、ダイヤル回線・IP電話・光電話・携帯電話を利用する場合は

へ

♯7119につながると音声案内（ガイダンス）が流れます

小児救急電話相談（対象：中学生まで）を選択1

大人の救急電話相談を選択2

（小児・大人に対応）医療機関案内を選択3

保存版

県選挙管理委員会問 TEL 048・830・2695
　きれいな政治、選挙の公正の確保を目指すため、公職選挙法を守りましょう。

お歳暮・お年賀・
地域イベントな
どへの寄付や
差し入れなどは
禁止です。

自筆の答礼を除き、政治家が
時候のあいさつ状を出すこと
も禁止されています。

１２～１月は寄付禁止強化期間 守ろう！公職選挙法

贈らない！求めない！受け取らない！

御
祝

禁止！

謹
賀
新
年

年賀状・寒中見舞い状・年賀欠礼状・
クリスマスカードなど

●政治家が選挙区内の人にお金やものを贈ること
●選挙区内の人が政治家に寄付を求めること

いずれも

禁止行為
です！

選挙啓発＆主権者
教育活動推進中！
公式インスタグラム
をぜひ見てね！

禁止！

豊かな国土の基盤である森林やみどりへの国民的理解を深める全国
植樹祭。埼玉県で開催されるのは66年ぶりです。
天皇皇后両陛下ご臨席のもと、式典行事や記念植樹を行います。

５校の県立工業高等学校の生徒の皆さんが県産木材を利用して製作。情熱と技が
込められた作品で、開催までの残り日数をお知らせします。

県全国植樹祭推進課問 TEL０４８・８３０・4306

主会場：秩父ミューズパーク
開催日：令和７年５月２５日(日）

サテライト：
会場

エミテラス所沢
深谷テラスパーク
モラージュ菖蒲

カウントダウンボード完成！

▲公式ホームページ

県立浦和工業
高等学校

県立大宮工業
高等学校

県立春日部工業
高等学校

県立川越工業
高等学校

県立熊谷工業
高等学校

★設置場所は公式ホームページでご確認ください

10 11情報コーナー 県ホームページの［イベントカレンダー］に詳細を掲載しています（紙面に掲載のない情報もあります） この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。



12月15日㈰（消印有効）までに、県ホームページの［広報紙彩の国
だより］から応募するか、はがきに答え・〒・住所・氏名・年齢・電話

番号・希望するプレゼント・彩の国だよりへのご意見・ご感想を明記して、県広報課
（「〒330-9301県広報課」だけで届きます）へ。応募は1人1通まで。当選者の発表
はプレゼントの発送をもって代えさせていただきます。
★10月1日より郵便料金が変わりました。
　応募や申込の際はご注意ください

●
12月は
「職場のハラスメント対策強化月間」
です

32

県では県内企業の職場におけるハラスメン
ト対策の取り組みを支援する各種セミナー
等を実施しています。カスタマーハラスメン
ト対策がテーマのセミナーもあります。 問
合せ▶県多様な働き方推進課 （ 048・830・
4518）

●「コバトンリサイクル募金」
不要品でご支援ください33

要らなくなったさまざまな品物を県の協力
事業者に送ると、その査定換金額が「埼玉
県NPO基金」に寄付されます。気軽にお申
し込みください。申込▶電話か  問合せ▶

受付品目については嵯峨野㈱（ 0120・29・
7000）、事業については県共助社会づくり課
（ 048・830・2828）

● PCB廃棄物の
処分をお願いします！34

工場や倉庫にある古い変圧器やコンデン
サーはPCB（ポリ塩化ビフェニル）を含んで
いるかもしれません。PCBは健康被害の出
る恐れがある油状の物質で、高濃度のPCB
を含む機器は直ちに、低濃度は令和9年3月
末までに処分する必要があります。まずは、
現在使用中の古い電気機器の調査をお願
いします。 問合せ▶県産業廃棄物指導課
（ 048・830・3148）

●冬季大気汚染対策
について35

冬季は大気がよどみやすく、窒素酸化物や
微小粒子状物質（PM2.5）などの大気汚染
物質が高濃度になる恐れがあります。大気
汚染物質の削減のため、エコドライブの実
施や暖房の適切な使用を心掛けましょう。 
問合せ▶県大気環境課（ 048・830・3051）

●河川等の異常水質事故防止に
ご協力ください36

油や薬品などが流れ、魚が死んだり、水道
水や農業用水の取水に影響が出たりする
異常水質事故が多く発生しています。不要
な塗料や油、農薬などは、河川や水路、側溝
に絶対に流さないようお願いします。 問合
せ▶県水環境課（ 048・830・3081）

●
医師・歯科医師・薬剤師届、
看護師等医療従事者届
の提出

37

対象▶①医師・歯科医師・薬剤師の免許保持
者（現在休業・求職者含む） ②業務に従事す
る保健師、助産師、看護師、准看護師、歯科
衛生士、歯科技工士 期限▶令和7年1月15
日㈬（必着）までに直接か郵送で勤務地等を
所管する保健所か  問合せ▶①県保健医
療政策課（ 048・830・3229） ②県医療人材
課（ 048・830・3543）

● マイナ保険証の利用を
お勧めします38

マイナ保険証では過去の処方薬などの情報
を共有でき、より適切な医療を受けられます。
マイナ保険証を持っていない人も、資格確認
書によりこれまでどおり保険診療を受けるこ
とができますが、まだマイナ保険証を持って
いない人はぜひ切り替えをご検討ください。 
問合せ▶お住まいの市町村窓口かマイナン
バー総合フリーダイヤル（ 0120・95・0178）

●消防設備士試験24
試験日▶令和7年2月9日㈰ 試験会場▶埼玉
大学（さいたま市桜区） 費用▶甲種6,600円
他 願書配布▶（一財）消防試験研究センター
埼玉県支部、県内各消防本部、県消防課
（県庁内） 願書受付▶12月20日㈮～27日㈮ 
（消印有効）に直接、 か郵送で同支部 問
合せ▶同支部（ 048・832・0747）か同課（
048・830・8161）

●
【高等学校・英語、中学校・技術】
令和7年度県公立学校教員採用選考試験
民間企業経験者特別選考

25

試験日▶12月14日㈯ 試験会場▶彩の国すこ
やかプラザ（さいたま市浦和区） 願書配布▶

 願書受付▶12月9日㈪までに  問合せ▶
県教職員採用課（ 048・830・6795）

●
県立高等技術専門校 令和7年4月入校生
①機械科（デュアルシステム）
②サービス実務科

26

受験資格▶①おおむね55歳未満の求職者②
知的障害のある求職者 試験日▶①②12月
12日㈭ 試験会場▶①同川口校、同熊谷校 
②県立職業能力開発センター（さいたま市
北区） 願書受付▶ を確認の上、12月5日㈭
（必着）までに各校 問合せ▶①同川口校（
048・251・4481）、同熊谷校（ 048・532・
6559） ②同センター（ 048・651・1945）

●
自動車税（種別割）
納税通知書
封筒裏面の広告主

27

費用▶250万円（税抜き）～ 申込▶募集要項
（ か県税務課（県庁内）で入手）を参照の
上、12月13日㈮までに同課（ 048・830・
2658）★審査あり

●埼玉県
ボッチャ交流大会28

対象▶3～6人のチーム 日時▶令和7年2月15
日㈯①予選 9：00～12：00 ②決勝トーナメン
ト 13：00～17：00 場所▶上尾運動公園 体育館 
申込▶令和7年1月15日㈬までに  問合せ▶
県スポーツ振興課（ 048・830・6998）★抽選

●多文化共生ボランティア
育成研修29

日時▶令和7年1月25日㈯13：00～16：00 場所
▶ウェスタ川越 申込▶  問合せ▶同事務局
（ひらがなネット㈱内 03・6658・5414）か県
国際課（ 048・830・2717）★申込順

●
介護福祉士、保育士等
養成のための職業訓練 
受講生

30

対象▶求職者 期間▶令和7年4月～2年間 場
所▶県内の専門学校等 費用▶教材費など 
申込▶願書（県内各ハローワーク等で入手）
に住所地を管轄するハローワークで確認印
を受け、12月16日㈪～令和7年2月7日㈮（必
着）に直接か郵送で県立職業能力開発セン
ター（〒331-0825さいたま市北区櫛引町
2-499-11） 問合せ▶同センター（ 048・651・
3122）か県産業人材育成課（ 048・830・
4607）★選考あり

●
令和7年度
埼玉県食品衛生監視
指導計画（案）に対する意見

31

期間▶12月27日㈮まで 問合せ▶県食品安全
課（ 048・830・3611）

● 12月10日～16日は
「北朝鮮人権侵害問題啓発週間」です39

拉致問題の解決に向けて、ブルーリボンバッ
ジの着用や署名活動などに協力をお願いしま
す。 問合せ▶県社会福祉課（ 048・830・3277）

県民コメント制度に基づき、次の案件につ
いて、意見の募集を行います。関係資料は
で閲覧できます。

●埼玉県こども・若者計画（案）40
期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県こども政
策課（ 048・830・3269）

●
第3期
埼玉県まち・ひと・しごと
創生総合戦略（素案）

41

期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県計画調整
課（ 048・830・2143）

●埼玉県5か年計画
ほか4計画の一部変更（案）42

期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県計画調整
課（ 048・830・2141）

●埼玉県環境基本計画の
一部変更（案）43

期間▶12月24日㈫まで 問合せ▶県環境政策
課（ 048・830・3041）

今月号の記事を読んで、下の問いの○に入る言葉や数字をお答えください。

★写真・イラストはイメージです

▶①（一社）埼玉県物産観光協会お薦め日本酒セット(２本)を１０人、▶②埼酒Ｔシャツ（黒：Ｍ
サイズ）を３人▶③埼玉の下水道オリジナルグッズ（クマムシくん消しゴム・バッグハンガー・
紙コースター（10枚組）など）詰め合わせを５人、▶④埼玉県お土産プロジェクトセット（やわ
らか４種ミックス8枚入・こ、ふぃなんしぇ さやままっ茶8入・彩果の宝石 フルーツゼリーコレ
クション 袋入り15種類15個入り）を８人▶⑤コバトン・さいたまっち図書カード（500円）を
10人、▶⑥コバトン・さいたまっちクオカード（500円）を10人

▲応募はこちら

Q埼玉は日本〇の出荷量が全国4位！

◯ ◯ 前号の答え： 1 4

応募方法

？

85円通常はがき

③
④

① ②

家庭での対処方法や
すぐに受診すべきか
どうかなど看護師が
相談に応じます。 

病院へ行く？ 救急車を呼ぶ？ 迷ったら…

埼玉県 ♯７１１９を押す
２４時間
３６５日対応救急電話

相談へ　 TEL０４８・８２４・４１９９
★県境の地域で、ダイヤル回線・IP電話・光電話・携帯電話を利用する場合は

へ

♯7119につながると音声案内（ガイダンス）が流れます

小児救急電話相談（対象：中学生まで）を選択1

大人の救急電話相談を選択2

（小児・大人に対応）医療機関案内を選択3

保存版

県選挙管理委員会問 TEL 048・830・2695
　きれいな政治、選挙の公正の確保を目指すため、公職選挙法を守りましょう。

お歳暮・お年賀・
地域イベントな
どへの寄付や
差し入れなどは
禁止です。

自筆の答礼を除き、政治家が
時候のあいさつ状を出すこと
も禁止されています。

１２～１月は寄付禁止強化期間 守ろう！公職選挙法

贈らない！求めない！受け取らない！

御
祝

禁止！

謹
賀
新
年

年賀状・寒中見舞い状・年賀欠礼状・
クリスマスカードなど

●政治家が選挙区内の人にお金やものを贈ること
●選挙区内の人が政治家に寄付を求めること

いずれも

禁止行為
です！

選挙啓発＆主権者
教育活動推進中！
公式インスタグラム
をぜひ見てね！

禁止！

豊かな国土の基盤である森林やみどりへの国民的理解を深める全国
植樹祭。埼玉県で開催されるのは66年ぶりです。
天皇皇后両陛下ご臨席のもと、式典行事や記念植樹を行います。

５校の県立工業高等学校の生徒の皆さんが県産木材を利用して製作。情熱と技が
込められた作品で、開催までの残り日数をお知らせします。

県全国植樹祭推進課問 TEL０４８・８３０・4306

主会場：秩父ミューズパーク
開催日：令和７年５月２５日(日）

サテライト：
会場

エミテラス所沢
深谷テラスパーク
モラージュ菖蒲

カウントダウンボード完成！

▲公式ホームページ

県立浦和工業
高等学校

県立大宮工業
高等学校

県立春日部工業
高等学校

県立川越工業
高等学校

県立熊谷工業
高等学校

★設置場所は公式ホームページでご確認ください

10 11情報コーナー 県ホームページの［イベントカレンダー］に詳細を掲載しています（紙面に掲載のない情報もあります） この広報紙は11月15日（金）現在の情報をもとに作成しています。



埼玉県にはおいしくて上質な、人に贈りたくなるお土産がたくさんあります。
あなたなら何をお薦めしますか？

皆さんの
イチオシお土産

5商品
しっとり食感の生サブレ。幅広い年代の人に愛され、10年
以上続くロングセラー商品です。まんじゅうを作る技術を
応用してホワイトチョコを包み、生地にはバターをたっぷ
り使っています。和と洋のいいとこどりを召し上がれ。

埼玉県お土産プロジェクトセット（やわらか４種ミック
ス8枚入・こ、ふぃなんしぇ さやままっ茶8入・彩果の
宝石 フルーツゼリーコレクション 袋入り15種類
15個入り）を8人にプレゼント。詳細は11ページの
「クイズ＆プレゼント」をご覧ください。

PRESENT

（一社）埼玉県物産観光協会問
TEL 048･647･0500

やわらか / 梅林堂

「お手柔らかに」の意味
で商談の際によく持っ
て行きます。

ちょっとした手土産にも
かしこまった贈り物にも
使える万能選手。

皆さんのイチオシは？
埼玉県お土産プロジェクト

県物産観光協会が「あの人に贈りたい埼玉県のお土産」を募
集したところ、応募総数はなんと830件にも！今回は、投
票数上位5商品のお土産の中からトップを決定します。皆さ
んが「あの人に贈りたい」と思うお土産を一つ選んで投票して
ください。投票いただいた人の中から抽選でオリジナル
QUOカード500円分が50人に当たります！

白鷺宝 / 菓匠 花見
はくろほう

エントリー
NO.1

職人の手で丁寧に作られた、しらさぎの卵を模した埼玉
銘菓。新鮮な卵を練りこんだ白あんをミルクで包み、優し
い甘さでまろやかな口当たりに。あえてふんわり包装す
ることで、しらさぎの”巣”をイメージしているのだとか。

エントリー
NO.5

令和7年1月26日（日）まで
令和7年2月上旬（予定） 

投票期間　
結果発表

上位20位までの
お土産はこちらから

投票はこちらから
★投票は1人1回

熊谷市

十万石まんじゅう / 十万石
じゅうまんごく

あっさりしたあんこ
がたくさん入ってい
ておいしい！

「うまい、うますぎる」のフレーズでおなじみの埼玉
名物。実は皮に米粉と山芋が使われているんで
す。もっちりとした皮に上品な甘さのこしあんが絶
妙のバランスで、いくらでも食べられそう。

エントリー
NO.2

行田市

フルーツ好きには必
ずと言っていいほど
喜ばれるお土産！

彩果の宝石 / トミゼンフーヅ
まるで宝石のようなかわいらしいフルーツゼリー。花や葉
の形の他に、フルーツをかたどったゼリーが28種類も。果
汁だけでなく果肉も使っているので、口に含めばフルーツ
本来のジューシーなうま味が口いっぱいに広がります。

エントリー
NO.4

さいたま市緑区 さいたま市桜区

こ、ふぃなんしぇ / つむぎや
県産小麦と狭山抹茶をふんだんに使った一口サイズの
フィナンシェ。小麦本来のおいしさとモチモチの食感がた
まりません。県主催の食品アワード「Made in SAITAMA
優良加工食品大賞2023」で大賞を受賞した実力派。

エントリー
NO.3

久喜市

普通の抹茶味とはひと味
違う、オトナ向けな抹茶の
苦味が広がります。

さいか
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